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Menus de grouge
Repas de famc'/[e

4 partir de 10 peronnes

sur réservation uniguement
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Les menus doivent étre choisis pour
I’ensemble de la table
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A tres blentdt « aux Feulllantines »



Mie en bouche

OO
Ballotine de cadlle aue éclatc deefrat%g ecs,
tartare de l6gumes au magret: fumé
OO
Pavé domble chevalier cudt cur pea
minetrone au baslic

j:92.92.0]

Brochette de gigot dagneau de Caugues
conftt prmgm'@r authym citron

j:92.92.0]

Acciette de fromageg ou
Faicelle 2 la creme
OOVDD

Cmqae&'n caramélisé auc fruts de saicon,
panacotta mojito et con corbet
ou
entremet pour événement

Menu complet: 47 €
Mise en bouche, 1 entrée, le plat, fromage et dessert: 41 €
1 entrée, le plat, fromage et dessert: 38 €

Possibilité de formule avec ’apéritif,
le vin, le café et mignardises : 16 € par personne

. Kir pétillant a la myrtille et amuses bouches

. IGP Pays d’Oc « Chardonnay » Domaine d’Hondrat
. Cotes du Roussillon « L’Authentique » (Domaine Lafage)

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)




Mie en bouche
OV

Opérm de foie qras de canard: biscudt moelleuc au grué de cacao
et ge/fw passion, pomme granny amith poc/zé au poure de sichuan

VDV

Croudtillants de queues de crevettes auc herbes
méli mélo de l6qumes auc agrumes

DV

La pitade fermiére de la mason VYey 4 Polignac:
L'at'guc'/&te marinée auc aromates, nem < fagon tajine »,
6qumes du moment

O

Acciette de fromag@ﬁ

ou
Faieelle 4 la creme
DI

Cable auc frambolses, chocolat blanc, son parfadt glacé au perles du Velay
ou entremet; pour événement

Menu complet: 49 €
Mise en bouche, 1 entrée, le plat, fromage et dessert: 43 €

Possibilité de formule avec ’apéritif,
le vin, le café et mignardises : 17 € par personne

. Kir pétillant au birlou et amuses bouches

. Viognier Domaine du Grangeon
. Vin de pays des cotes catalanes rouge « Zoé¢ et Cie »

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)




Mie en bouche
OO
Duo de fote gras de canard;
egca[ope poé/ée, compotiée de fruits de caicon et /anot frambose verveine
OO

Rocace de noix de caint Jacques marinées,
cablé ¢ la tomate et gagpac/zo

VDV

Filet mignon de veau de pays auc morilles,
crouctille de ric

Déclinaicon de /égumeg

DV

Acciette de fromag@ﬁ
ou
Faiceelle 2 la creme

OV

ﬁ’c'[ogc'e de dessertc

ou
Entremet pour evenement

Menu complet: 55 €

Mise en bouche, 1 entrée, le plat, fromage et dessert: 49 €

Possibilité de formule avec ’apéritif,
le vin, le café et mignardises: 19 € par personne

o Le cocktail au choix et ses amuses bouches

. Cotes du Roussillon blanc le Centenaire (Domaine Lafage)

. Croze Hermitage « Domaine des sept chemins »
Maison Buftiere

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)
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Menu enfant:

13 Euwros, servi au motns de 12 ang

Menu avec la formale 1/2 portion, 1/2 taréf
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Les animaux ne sont pas acceptés dans
la salle de restaurant

Menus de groupe
Printemps été 2017

Sandrine et Vincent MARCOUX
Hotel Restaurant « Les FEUILLANTINES »

La Vialatte
43620 SAINT PAL DE MONS

® 0471756325

<= contact@Iesfeuillantines.com
www.lesfeuillantines.com




