Menu < Le Feudlantines »

Ce menu n’est pas servi les week-ends et jours fériés

1 plat + 1 dessert ou 1 entrée + 1 plat: 22 €

1 entrée, 1 plat, 1 dessert: 25 €

1 entrée, 1 plat, 1 fromage, 1 dessert: 28 €

Preccé de canard et con c/mzfnez/ aue frudts de caicon,
Bougquet de calade

ou
Entrée du jour
(serid uniquement; les midl du lundé au jeud)
DD

Pavé de noix de veau de Haute Loue,
cauce chacseur aue mougseron, pommes au lard

ou

Plat: du Jjour
(servt uniguement les midis du landi au jeud)
Le plats sont servis gamis
WO

Tromage blanc fat’gge/[e

ou

Agsietite de fromages secs

ou

Degsert du jour

,@ppléinertdez euros 50 powbcho&@damrted_egd_egm:

Prix nets



Menu < Le Boccalichet » ! 33 €

Tourte < fagon pdté chaud » auc fruts de saison,
calade de magret fumé et condiments aigre douc

DDV

Monnée de joue de boeuf de pays au vin rouge

gamiture de saison
DD

?/aéeaa de fromageg ou 'Z’?«'gg@[/@ « bt'o » (Ferme « La fleur des prés » St Pal)

O

Le chotc dang la carte des descerts
0,666 0000000606660 00660606060000606660006600
.\ N
. Menu enfant: 13 € .
LN (senvt au moing de 12 ans) ®
o\ .\
:i Bricke croudtillantes 4 lemmental et au Jambon :
:: ou :
. Tartine de caumon fumé bouguet de calade .
:\ DV :\
Aigudllettes de voladlle .
Gratin de pomme de terre :
b 02 020 ®
Coupe de g/ace maison :
ou .
. Fondant moellew au chocolat o
. Pour chague menu enfant acheté, N
:\ WOUS YEVErsons 2 euros i L'association Pas a Pas avee Lenny :
. enfant de € ans originaire de Satnt Pal .
'Y ®

(cet argewt vécolté part’wipe au {’Lwa neement e thémp’ws)

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

—=Vincent Marcoux Maitre Restaurateur ——
Leg p/ab‘g sont préparés sur p/ace 2 partir de produdts bruts

Prix nets



Menu < Leg Scureuds »

L entrée, 1 p/d& fromage et deccert : 37 €
2 entrées, 1 p/a& fromage et descert : 44 €

Caumon mariné maison « fagon gravelax » au potne timdt
houmous de lertilles vertes duPuy et cablé au sécame
ou
Puctilla de canard auc pépttes de fole grs,
rosace de pommes rties et réduction bakamique
ou
Terrine de 1006'6 qras de canard maicon (Maison Rougié) (supplément 6 euros)
confiture < Lh Lran goumand > de Saint Victor Nleseours, son petit: pain
OV
CEuf cocotte de morilles 4 la creme,
copeauc de parmesan, moudllette au jambon de pays
ou
Wage descargots du Lignon (Alah Chars 7 Grreac) infiusée: auc cépes,
brunolse de léqumes, croutons, caviar de champignons et creme persillée
ou
Ssca[opes de fole gras de canard poé/éeg (supplément 6 euros)
crumble au fpéculog, compotée frudts de saicon, jus de mire

OO

Filet de poison (susant larrivge) <nacke,
petits 6qumes et boulgour < fagon risotto », son pesto
ou
Toumedos de dos de sanglier podlé (i chuse frangace)
écrasée de topinambour, figues et marrong, fond de gibier
ou
Mignon de veau de Haute Lotre grating auc cépes,
tatin et écrasée de pomme de terre auc saveurs forestiéres

WO
?/dﬁeau de fromageg ou ﬁu’,«d[e < bip » (Ferme « La fleur des prés » St Pal)
WO

Le chotc dang la carte dec decertc Prix nets



Menu <« Les Caint Martin »

1 entrée, 1 p/aﬁ fromgzge et degcert : 47€
2 entrées, 1 p/a& fromage et desert : 54 €

Mie en bouche

DL

lerrine de fote qras de canard maicon (Maison Rougié)

confltue « th bran goumand > ae Sat Victor Malescours, son petit pain
ou

&ca[opeg de foc'e qras de canard poé/éeg
crumble au gpécu/os, compotiée fructs de caicon, Ju de mire

DDV

Cannellonis de homard, mougseline de carottes auc agrumes
boudllon caftané

ou
Palet de ric de veau au arﬁ(m des couc bots, éclats de notsettes,
fond dartichaut étué auc lanires de jambon cru

VDV

Le plats

\oic de sait jacques a la p/anc/za, en croite de mordlles
feudlletine de poireau; sauce émulsionnée
ou
ﬁ’t'[ogc'e de gibier: mignon de cerf rét;, crépinette de mng&'en
roqale de liwe, palet de buttemut conflt et légumes du moment

ou
Pt de filet de boeuf de pays poéle. (Heande linousihe boucheriz Baple & Grand Croic)
con effiloché en camouscac et fondant de pommes de terre au lad
WO

Plateau de fromages
ou
Faicelle « bio »

(Ferme « La fleur des prés » St Pal)

VIO
Le choi danc la carte des deccerts

Prix nets



La Carte

Leg emtréeg

v Entrée du Jbu( (servi uniquement les midis du lundi au jeudi) 12.00 €

v Tourte « fagon paté chaud » aue fructs de caicon, 14.00 €
calade de magret fumé et condiments aigre douc

v Caumon mariné maison <« fagon gravelax » au poire timdt 15.00 €
houmous de lertilles vertes duPuy et cablé au sécame

v Pactilla de canard auwc pépt'teg de foc’e 92 15.00 €
rocace de pommes rties et réduction ba[mmt'que

v O&rf cocotte de morilles 2 la creme, 15.00 €
copeau de parmesan, moudllette au Jambon de pays

v Uage d'egcargotg du L{qnon (Alah Charac 7 Graeza) c'nfagée au cépes, 15.00 €
brunoice de /égumeg, croutons, caviar de c/mm/a{qnong et creme pergc'//ée

v Camnellonis de homard, mouceline de carottes au agrumes, 20.00 €
boudllon gaﬂ’ané

v Palet de ric de veau au parﬁ(m des couc bols, éclats de noisettes, 20.00 €

fond dartichaut étwé auc lanieres de J'ambon cry

v Sgcalopeg de foc’e qras de canard poé/éeg 26.00 €
crumble au §péca/0§, compotée fruds de saison, jus de mire

v Tlerrine de fole gras de canard madson (Madson Rouged) 26.00 €
conﬂtare < L bran 50///7774/7/ > g St %22‘0//‘(4/@604/! , SON peﬁi’ pac'n

v Duo de fole gras de canard; 26.00 €
terrine maion et egca/ope poé/ée

Prix nets



La Carte
Lex plac

v ?Zdﬁ du Jbuf (servi uniquement les midis du lundi au jeudi) 15.00 €

v Mitonnée de joue de boeuf de pays au vin rouge, 18.00 €
gamdture de saison

v Filet m{gnon de veau de Haute Loire grm/‘[né aue cépes, 20.00 €

tatin et écrasée de poinme de terre au caveurs foref&'éreﬁ

v Toumedos de dos de sanglier poélé (4t chace frangace) 20.00 €
écrasée de topinambour, figues et marrons, fond de gibler

v Filet de poc'ggon (suivant I'arrivage) gnac/<é, 20.00 €
petits 6qumes et boulgour « fagon risotto », cauce pesto

v Mot de caint J'acqueg 2 la p/anc/m, en croite de mordlles, 28.00 €
]%uc'//@ﬁn@ de potreaus, sauce smulsionnée

v Paré de filet de boeuf de pays podlé, (o binoushe boucherie Baple & Grand Croiéc)

son effiloché en camoucsas et fondant de pommes de terre au lard 28.00 €
v Pavé de ﬂ[eb‘ de bozaf de pays et con egca/ope de foc’e gras poé/@ 33.00 €

son effiloché en camouccas et fondant de pommes de terre au lard, petits (equmes

v Wc’/ogcﬁe de g[bc'en mignon de cerf (Ot, crépinette de gang/c'er, 28.00 €
roqale de lizne, palet de buttermut confit et [équmes du moment

Lex fromages
v ﬁéﬁ@[[@ < bio » Ferme « Ia fleur des prés « (Saint Pal de Mons) 4.00 €
v Plateau de ﬁfomagef 10.00 €

Lec degerts

v Yoir la carte dec decertc 10.00 €

Prix nets

Toutes nos viandes bovines sont d’origine France




