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Menus de grouge
Repas de famc'/[e

4 partir de 10 peronnes

sur réservation uniguement
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Les menus doivent étre choisis pour
I’ensemble de la table

[m}
m}
[}
[m}
m}
[m}
m}
m}
[m}
m}
[}
[m}

Oo0DO0DO0OO0ODO0ODO0OO0OOoOOoOaOo

0000000000 O0Oo0o0Do0Do0DO0O0O0OoDoDoDo0Do0OO0oOoDoDoooaoao

A tres blentdt « aux Feulllantines »



Mie en bouche

OO
M cuct de caumon en /w{aéf
grecque de lequmes et cappuccino de lentilles vertes duPuy
OO
Croustade de champignons des bois
et escarqots du Lignon en fricassée

j:92.92.0]

Cadlle farcie au pommes et figues,
palet de courge buttermut confit au ?a/mmc'qae

j:92.92.0]

Acciette de fromageg ou
Faicelle 2 la creme
OOVDD

Miroir dagrumes, mougse cétron etgpéca/og,
<corbet sangria
ou
entremet pour événement

Menu complet: 47 €

Mise en bouche, 1 entrée, le plat, fromage et dessert: 41 €

Possibilité de formule avec ’apéritif,
le vin, le café et mignardises : 16 € par personne

. Kir pétillant a la myrtille et amuses bouches

. IGP Pays d’Oc « Chardonnay » Domaine d’Hondrat
. Cotes du Roussillon « L’Authentique » (Domaine Lafage)

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)




Mie en bouche
OV

Tourbdllon dzfoée gras: cromesquis crouctillant
rouelle de maqret, et terrine pagsion, condiments ayre doux

VDV

Emietté de tourteau en fine %@[ée,
créeme goafﬁfw de /égumag saftanés, sa 16 auc herbec

DOV
Pactilla de veau aw gc'ro//eg, mignon poé/é
et gamdture de (6gumes

OV

Acciette de Fromageg ou
Faiceelle 2 la creme

OV
Alliance chocolat (Jeics, potre et wanille

ou
_entremet. pour éxénement

Menu complet: 49 €
Mise en bouche, 1 entrée, le plat, fromage et dessert: 43 €

Possibilité de formule avec ’apéritif,
le vin, le café et mignardises : 17 € par personne

. Kir pétillant au birlou et amuses bouches

. Viognier Domaine Jaboulet
. Vin de pays des cotes catalanes rouge « Zoé¢ et Cie »

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)




Mie en bouche
OO

Gaafre i la fan’n@ de chc?ta{gne et fole qras de canard
escalope poélée aue pommes granny smith et poie de sichuan
I

Camt plerre nacks,
peéaf farcc dartichaut et cauce américaine

VDV

Le pacé de filet de beeaf de pays

poé/é auc morille

Déclinaicon de /égumeg

DV

Acciette de fromag@ﬁ
ou
Faiceelle 2 la creme

OV

ﬁ’c'[ogc'e de dessertc

ou
Entremet pour evenement

Menu complet: 55 €

Mise en bouche, 1 entrée, le plat, fromage et dessert: 49 €

Possibilité de formule avec ’apéritif,
le vin, le café et mignardises: 19 € par personne

o Le cocktail au choix et ses amuses bouches

. Cotes du Roussillon blanc le Centenaire (Domaine Lafage)

. Croze Hermitage « Domaine des sept chemins »
Maison Buftiere

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)
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Menu enfant:

13 Euwros, servi au motns de 12 ang

Menu avec la formale 1/2 portion, 1/2 taréf
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Les animaux ne sont pas acceptés dans
la salle de restaurant

Menus de groupe
Automne hiver 2017-2018

Sandrine et Vincent MARCOUX
Hotel Restaurant « Les FEUILLANTINES »

La Vialatte
43620 SAINT PAL DE MONS

® 0471756325

<= contact@Iesfeuillantines.com
www.lesfeuillantines.com




