A LA CARTE
les entrées ou plats 4 la carte sont cervis sans amuses bouches

< Amuses bouches: 3 par personne 4€
Leg entrées froides
< Wi de pétoncles marinées auc aromates 9¢
e de lenti céréales a : iy
salade de lentilles vertes duPuy et céréales  la pacsion Pour plus de facilités,
< Mioir de crbe, soufflé de lequnes au saftan 1€ nAaus vous recam/,nana’ons de cha/sm.
le méme menu pour 'ensemble des convives

vinaigrette auc agrumes, gaufre auc herbes

< Terrine de fole gras de canard maison, 15€ Délai minimum de commande \
48 heures a /'avance /(L@m({ a @mp Oi’t@f

chutney awe mangues et auc pommes, son pettt pain

Lec entrées chaudes 6{@ ﬁ'n d'dn né@

< Dbme foregtier auc escargots, cauce veloutée 10€ - —
auc saveurs de cépes oug nog m@n,ag sont e ereme
fadts madson

< Croudtillant deffiloché de canard auc pépites de  13€
fole gras pommes poélées au balcamigue 2 ﬂ

Sandrine et Vincent MARCOUX

< Pulet crémeuc de homard et langouste, 15€
stuée de (6gqumes A
Z o y Hotel Rectaurant
Leg ( ’ 2 dt 2 ) ' '
//0  chau f@rm avec 2 gamitures de lgumes « oc Toul [/d}’) tec » n
< Pavé de saumon rét sur peau 13¢ , i%
(poissonnerte Robert 4 saint Stienne), jus auc écrevisses La Vca/aﬁfe &fé irr
) Zick \“ ’
< Cupréme de c/tapon ferméer, 15€ 48620 Saint ?d/ 6{8 /(LO ng 4 ,?55_': ghﬂ‘i);f__
cauce chageur aue marrong = 047175 63 25 Q:} @3@61;
“a -\E“ e/ f
< lodette de ﬁ/eﬁ mignon de veau, 16€ !ﬁ-c&i-:‘;‘?aézﬂ
(boucherie bayle 2 Grand Croéc), juc de cuisson auc morilles <3 conta ct@/egﬁa Ulantines.com
< Gamdture de l6qumes (ceule) 3¢ . [%]%« Uantines.com

LES DESSERTS: 7 €



Amuces bouches

VDV

Woéc de pétoncles marinées auc aromates,
calade de lentilles vertes du Puy
et céréales  la passion
O

Déme for@c’er aue escargots,

sauce veloutée auc saveurs de cepes
(entrée chaude)

F:92.9}.9)

Pavé. de saumon r6t sur peay,
(pocsomere obert S Sienne.) Jus awe écrevicses
gamt%ure de /égumef

b:92.0}.9)

Deccert au choi
Macaron chocolat (eiss, coeur fondant vandlle
ou

Déme frudts exotiques et conftt framboises

Céﬂyz/e degert ed e aec we venrihe
pomme carmel beare sals. fagon tatth

18nﬁée+1pla#+ldeger6’:26 €

Menu 4 35 €

Amuses bouches

VDV

Mirolr de crabe, coufflé de léqumes au saftan,
whaigrette auc agrumes, gaufre auc herbes

}-92 920

Croutillant deffiloché de canard aue pépites
de fole gras, pommes poélées au balcamigue
(entrée chaude)

WO
Supréme de chapon y%ﬂmer,
cauce chaseeur aw marrons

gamiture de /égumef

VDV

Degert au choic
Macaron chocolat: GJeiss, coeur fondant andle
ou

Déme fruds exotiques et conflt framboises

Cédqae degert ed ol avec we renihe
pomme camel bewre sal. fagon tatih

1 Srtrée +1 plat + 1 degcert : 3! €

Menu 2 41 €

Amuces bouches

VDL

Terrine de fole gras de canard maion,
chutney awe mangues et aux pommes,
son petit pain
DD
Palet crémeux de homard et /angoaﬂfe,
étuise de legqumes
(entrée chaude)

j-92.92.0)

Woisette de filet mignon de veau
(Boucherie 34//9 2 Grand Croi)
Juc de cuisson aue mordles
gamiture de (6qumes

OV

Decert au choi:
Macaron chocolat (Jeiss, coear fondant wandlle
ou

Déme frudts exotiques et conftt framboises

Céaqz/e degert ed ol avec ane rere
pomme carmel beare sals. fagon tatth

1 Enbrte + 1 plat +1 degcert : 86 €



