Menu < Le Feudlantines »

Ce menu n’est pas servi les week-ends et jours fériés

1 plat + 1 dessert ou 1 entrée + 1 plat: 22 €

1 entrée, 1 plat, 1 dessert: 25 €

1 entrée, 1 plat, 1 fromage, 1 dessert: 28 €

Tourbillon feudllete au escargots persillés,
fondue de poireauc et fenoud

ou
Entrée du jour
(serid uniquement; les midl du lundé au jeud)
DD

Quasi de veay, Ju de viande,
écrasée de pomme de terre 2 la ducelle de c/zafnp/gnonﬁ

ou

Plat: du Jjour
(servt uniguement les midis du landi au jeud)
Le plats sont servis gamis
WO

Tromage blanc fat’gge/[e

ou

Agsietite de fromages secs

ou

Degsert du jour

,@ppléinertdez euros 50 powbcho&@damrted_egd_egm:

Prix nets



Menu < Le Boccalichet » ! 34 €

Créme de courge Bubternut du jardin,
finger crougtillant de frudts secs au lard

OB
Edouffade de civet de canglier (4 chuse francaie) au airelles

Conchc'g/c'om'g farcc'g auc /égumeg
DD

?/aéeaa de fromageg ou 'Z’?«'gg@[/@ « bc'o » (Ferme « La fleur des prés » St Pal)

LD
Le choic dang la carte dec deccertc
.\ .\ .\ .\ 0\ 0\ 0\ o\ .\ .\ .\ .\ 0\ 0\ 0\ o\ .\ .\ .\ .\ 0\ 0\ 0\ 0\ o\ .\ .\ .\ .\ 0\ 0\ 0\ o\ .\ .\ .\ .\
.\
. Menu enfant: 13 €

(servit au mobtns de 12 ans)

lous demander le menu

Pour chague menu enfant acheté,
WOUS reversons 2 euros i L'assoctation
Pas o Pas avee Lenny
o enfant de 10 ans originaire de Saint Pal
.\ Z /7 / v z rd
. (cet argent récolté participe au financement de thérapies)
o\

Par mesure de sécurité alimentaire,
nous vous informons que nous utilisons les 14 produits
allergenes dont la liste est disponible a la réception.

(Décret N° 2015— 447 du 17 avril 2015)
relatif & I'information des consommateurs sur les allergénes

—=Vincent Marcoux Maitre Restaurateur ——
Leg p/ab‘g sont préparés sur p/ace 2 partir de produdts bruts

Prix nets




Menu < Leg Scureuds »

L entrée, 1 p/d& fromage et deccert : 38 €
2 entrées, 1 p/a& fromage et descert : 45 €

Lo emvrde

Gdteau de crabe, miroir de pommes granny smith et céler
trudte fumée madon
ou

Wage descargots du Lignon (Alah Chars 7 Grreac) infiusée: auc cépes,
brunote de /égameg, croutons; caviar de c/tamlot'gnong et créme pergc'//é@
ou
Terrine de 1006'6 qras de canard maicon (Maison Rougié) (supplément 6 euros)
confttue < th bran goumand > ae Saint Victor Malescours, son petit pain
OTLO
Ravioles de brochet aue écrexisce,
boudllon de crustacés auc aromates
ou
Mousselines coufflées 4 la foresticre,
créme supréme auc cépes eb feudletine. auc mendéants
ou
Ssca[opes de fole gras de canard poé/éeg (supplément 6 euros)
sablé aue amandes et compotée pommes coings, jus au vinaigre de mire

OV
Lex plat
Marmite de poisson (cutant Larige.)
mariniére de coques, méli mélo de l6qumes et riz crémeux au safran
ou
Mignon de veau de pays poélé, jus de viande,
chartreuse de pomme de terre auwc c/mmlﬂ('gnong, /égumeg et marrong confits
ou
Woettes de cerf gratinées au pm/c'né Ueiss, purée de coings,
écrasée de topinambour, sauce venason

WO
?/dteau de ﬂ’omdgeﬁ ou ﬁ[gg@”@ < bip » (Ferme « La fleur des prés » St Pal)
WL

Le chotc dang la carte dec decertc Prix nets



Menu <« Les Caint Martin »

1 entrée, 1 p/aﬁ fromgzge et degcert : 48€
2 entrées, 1 p/a& fromage et deseert : 55 €

Mie en bouche

DL

lerrine de fote qras de canard maicon (Maison Rougié)

confltue « th bran goumand > ae Sat Victor Malescours, son petit pain
ou

&ca[opeg de foc'e qras de canard poé/éeg
sablé auc amandes et compotée pommes coings, fus au vinaigre de mire

DDV

Crémeu de lotte et homard 4 [Armoricaine,
en c/mpe&re de cécame, fondue de potreauc au curry

ou
Mordlles farcies et filets de caille marinés 4 la noisette,
écrasée de petits pot, tulle dentelle

VDV

Le plats

Woic de saint jacques cnackée,
ricotto auc bricures de marrong, émulsion 4 la feve de tonka et laét d amande douce
ou
Supréme de pigeon r6ti, cuisse braisée en pagbc'//a,
Courge et (6qumes de <aison, jus corsé

ou
Pt de filet de boeuf de pays poéle. (Heande linousihe boucheriz Baple & Grand Croic)
con effiloché en camouscac et fondant de pommes de terre au lad
WO

Plateau de fromages
ou
Faicelle « bio »

(Ferme « La fleur des prés » St Pal)

VIO
Le choi danc la carte des deccerts

Prix nets



La Carte

v Entrée 6{(1 J'Ow’ (servi uniquement les midis du lundi au jeudi)

v Créme de courge butterndt du jardin,
finger crouctillant de frudts secs au lard

v Gdteau de crabe, miroir de pommes granny méth et céler;
trudte fumée maicon

v Nage d’egcargotg du Lignon (Alath Charac 2 Crazac) c'nfugée aue cépes,
brunote de l@ameg, croutons, caviar de c/zampt'gnong et creme persc'//ée

v Ravioles de brochet auc écrevicees,
boudllon de crudtacés auwe aromates

v Moucelines gouﬁ%eg i la forectiere,

créme supréme aue cépes et ﬁ«c’/[eﬁne awe mendiants

v Crémeu de lotte et homard a [armoricaie,
en chapelure de sécame, fondue de poireauc au curry

v Morilles farcies et ﬂ/etg de caille marinés 4 la noicette,
écrasée de petits pocs, tude dentelle

v Sgcalopeg de foie g de canard poé/éeg
cablé awe amandes et compotiée pommes coings, jus au vinaigre de mire

v Terrine de foie gras de canard maison (Maison Rougi)
conﬂtare < h e gad//ﬁm/ > g Sant Méfor/‘(d/efmaff , SOn peﬁi’ pac'n

v Duo de foie g de canard:
terrine maison et egcalope poé[ée

Prix nets

12.00 €

14.00 €

15.00 €

15.00 €

15.00 €

15.00 €

20.00 €

20.00 €

26.00 €

26.00 €

26.00 €



La Carte
Lex plac

v ?Zdﬁ du Jbuf (servi uniquement les midis du lundi au jeudi) 15.00 €

v Edouffade de ciiet de sanglier (b chuse franpaie) au adrelles, 19.00 €
conchiglionés farcis au (6gumes

v Mignon de veau de pays poélé, jus de viande, 21.00 €
chartreuse de pomme de terre auc champt'gnong, /égame; et marrong mrrﬁég

v Noettes de cerf grazfc'néeg au pm[c'né (el purée de co[ngg, 21.00 €
écrasée de topinambour, sauce venaison

v /‘(aﬂm%e de poc'ggon (suivant I'arrivage), 21.00 €
mariniére de coques méli mélo de /égumeg et riz crémeux au safran

v Mot de caint jacques cnackée, 29.00 €
Ricotto aw bricures de marrons, émulsion 2 la féve de tonka et latt damande douce

v Paré de filet de boeuf de pays podlé, (o binoushe boucherie Baple & Grand Croiéc)

son effiloché en camoucsas et fondant de pommes de terre au lard 29.00 €
v Pavé de ﬂ[eb‘ de bozaf de pays et con egca/ope de foc’e gras poé/@ 34.00 €

son effiloché en camouccas et fondant de pommes de terre au lard, petits (equmes

v Supréme de pigeon roti, cuisse braisée en pagéc'//a, 29.00 €
courge et /égumeg de saison, jus corsé

Lex fromages
v ﬁéﬁ@[[@ < bio » Ferme « Ia fleur des prés « (Saint Pal de Mons) 4.00 €
v Plateau de ﬁfomagef 10.00 €

Lec degerts

v Yoir la carte dec decertc 10.00 €

Prix nets

Toutes nos viandes bovines sont d’origine France




