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Sandrine et Vincent MARCOUX

Hotel Restaurant « Les FEUILLANTINES »
La Vialatte
43620 SAINT PAL DE MONS

® 0471756325

<= contact@lesfeuillantines.com
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WMeny de PEgues
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Menu valable le 3- 4 et 5 avril 2021

S



Menu 4 emporter:
2 foﬂna[eﬁl

Mee en bouche

1 entrée au choix + 1 p/mf au choict le decert
3% euros par personne

2 entrées + 1 p/at au choi + le deccert
43 euros par personne

Mie en bouche:
trangparence de crabe, pomme verte, créme davocats,
mouseline de (equmes et tempua de gambag

3303

Les entrées

Tole gras de canard maison en miroir de fraise / fleur de surreau
pana cotta 4 la feve de tonka
ou
Woic de saint jacques cnackées fondant de mordlles;
blanquette dagperges au lard flmé

3303
Les plats
Puavé de cabillavd « Ckred » en croite dherbes du Jardln,
coulic de homard
ou

Filet mignon de veau de pays (boucherie Bayle)
gratiné 4 la noisette, fuc de veau corsé

Les /égume&'
Souffle de pomme de terre/topinambour
P rintaniere de /égumeﬁ

3303
Alliance chocolat blond < (leics », fructs rouges et citron



