Menu < Le Feudlantines »

Ce menu n’est pas servi les week-ends et jours fériés

Attention, ce menu est cité a titre indicatif.
il change régulierement, nous consulter

1 plat + 1 dessert ou 1 entrée + 1 plat: 22 €

1 entrée, 1 plat, 1 dessert: 25 €

1 entrée, 1 plat, 1 fromage, 1 dessert: 28 €

Cocotte de ric de veau
et carottes g/acéeg au miel
ou

Entrée du jour
(servé aniguement le midis da lndé au jeudt)

VO

B/anquef/te 4 lancieme et cépes,
pa'/ctf de crozets et peﬁb‘g /égumes

ou

Plat du Jour
(o rgement s il d bl u o)

Le plats sont servis gamis

VDV
Tromage blanc ﬁzégfe//e

ou

Assiette de fromages secs

ou

Decsert du jour

de B le choie dang la carte

Prix nets



Menu < Le Boccalichet » ! 37 €

Cromesquis de boudiin not;
écrasé de topinambour, chutney fraise/rhubarbe

DO

4@6([//@#@ de canard cnackées

Jus au vinaigre de cidre, boulangére de courge
OB

Acciette de fromageg
ou ‘Fdiﬁ@”@ « bc'o » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) OU fO(b@lf mac'gon
DDV

Le choi danc la carte dec decerts

. Menu enfant: 13 €

(servit au mobtns de 12 ans)

Bricks croudtillantes au jambon et emmental ou toasts au caumon flmé
et bouquet de calade

CBCBCB

ﬁ%t'guéllefteg de pou/eﬁ rbties, petit gratin daup/zénoc’f
CBCBCB

Coupe de glace maicon ou fondant moelleac au chocolat

Pour chague menu enfant acheté,
WOUS reversons 2 euros i L'assoctation
Pas a Pas avee Lenny
enfant de 13 ans originaire de Saint Pal
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Par mesure de sécurité alimentaire,
nous vous informons que nous utilisons les 14 produits
allergenes dont la liste est disponible a la réception.
(Décret N° 2015—-447 du 17 avril 2015)
relatif a I'information des consommateurs sur les allergenes

= Les p/dzfg sont: préparés sur p/ace a partir de prodaafg brutg I

Prix nets




Menu < Leg Scureuds »

 entrée, 1 p[a& fromage et deccert : 41 €
2 entréeg, 1 p/d& fromage et deccert : 48 €

Lo emtirde

Omble chevalier corrﬁt au citron, vinaigrette de lentilles 2 la poinme verte,
écume de betterave

ou
CEuf parfac'é auc morilles, goaﬁ% de volaille auc c/mmp'@nong,
copeau de parmesan et Jambon fumé

ou
Risotto de courge butterut poélé@ d escargots du Lignon,
smulsion de riz bagmati

ou

Fresse de 1006'8 qgras de canard maison (Foie gras Rougié a Sarlat) (supplément 6 euros)

condiments, gel exotigue et son petit pain
ou
CQ;KCd[OP@f de ]006,6 gras 6{6 canard poé/éeg (supplément 6 euros)
qaufre auc saveurs < 5pécu/0g >, conflt de fruttc et caramel de verveine

O

Doc de cabillaud demi-cel, brunoise de 8gumes fagon potée,
boulgour, fumet de polscon [égérement crémé
ou
Filet mignon de veau de pays, chapelure 4 la notette,
pomme de terre macaire auc cépes, jus de poélage
ou
Trilogie de gibier: paré de biche r&ti, effiloché de cerf fagon carbonade
et caucisce de canglier, déclinaison de (6qumes de caison
DO
Acsiette de fromages
ou

ch'gge[/e ou //aoar t« bc'o » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou §0fbet mdc'SO)’)
WO

Le choix dang la carte dec decerts Prix nets



Menu < Les Cainb Martin »

1 entrée, 1 p[a& fromage et decert : 51¢€
2 entrées, 1 p/at, fromage et deccert : 58 €

Mee en bouche

DL

Leg entrées

Pregcé de foc’e qras de canard maison (Foie gras Rougié a Sarlat)
condiments, gel exotique et son pettt pain
ou
Langougtine en deuc fagons:
raviole fondante au boudllon de (6gumes, queve croustillante 4 [aneth

ol

&ca[opeg de foa’e qras de canard poé[é@g ,
quaufre aue sareurs < spécalos », confit de frudts et caramel de verveine

VDV

Le plats

Woic de sairt jacques gratinées auc agrumes,
pc'/af de céréales, méli mélo de carottes et hollandaise 2 /'omnge

ou

Faré de fllet de boeuf du Limousin poé[é (Vianae linousthe boucherie Bapte 7 Grand Crod)
fondamf de poinne de terre au potinarron, jus et bille coulante awe morilles

O
Acsiettes de fromages

ou

ch'ge[le ou //aounf < bip » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou sorbet maison
ou

corbet maison
IO

Le choix danc la carte des deccerts

Prix nets



La Carte

Leg entréeg

v Entrée du J'O(,(r’ (servi uniquement les midis du lundi au jeudl)

v Cromesquis de boudin not,
écrasé de topinambour, chutney fraise/rhubarbe

v O&rf parfac't aux morilles, gouﬁ?é de voladlle aw c/mmp('gnong,
copeauc de parmesan et jambon fumé

v Riotto de courge buttemut, poé/ée d’egcargoﬁg du Lignon,
émulsion de iz basmati

v Omble chevalier corr,% au cétron, vinaigrette de lentilles 4 la pomme verte,
écume de betterave

v Langougtine en deuc fagong
aviole fondante au boudllon de (6qumes, queue croudillante a laneth

v Pressé de fole gras de canard maison (Fok gas Rougié i Sartat)
condiments , gel exotigue et son petit pain

v Sgcalopeg de foie gras de canard poé/éeg
gaufre auc sareurs < ,cpécu/og > conflt de frudts et caramel de vereine

v Duo de foie g de canard:
terrine maison et egca/o,ae poé/é@

Prix nets

12.00 €

15.00 €

16.00 €

16.00 €

16.00 €

20.00 €

26.00 €

26.00 €

26.00 €



La Carte
Lex plac

v ?/dt dujaur (servi uniguement les midis du lundi au jeudi) 15.00 €

v 4@(1[[/@1%@ de canard snackées, 20.00 €

' 4 '

Jus au vinagre de cldre, bou[angére de courge

v Dog de cabillaud dem sel, brunoise de [équmes fagon potée, 22.00 €
boulgour, fumet de poiscon legérement: crémé

v Filet mignon de veau de pays, chapelure 4 la notette, 22.00 €
pommes de terre macatre au cépes, fus de poé/age

v Trllogie de gibier: pavé de biche 16t effiloché de cerf fagon carbonnade,  22.00 €
caucicee de gang/c'en déclinaicon de /égumeﬁ de caicon

v Mok de caint J'acqueg gm&'néeg aue agrumes, 30.00 €
pc'/af de céréales, méli mélo de carottes et hollandaise 2 /'omnge

v Paré de filet de boeaf du Limousin podle, (boucheric Baple 2 Gramd Crode)  30.00 €
fondant de pomme de terre au potunarron, ju et bille coulante auc morilles

v Paré de fllet de boeuf de pays ot son escalope de fole gra podlée 35.00 €

fona’amf de poinine de terre au potinarron, jus et bille coulante awe morilles

Toutes nos viandes bovines sont d'origine France

a

v 'Fac'gge[[e « bc'o » Ferme « la fleur des prés « (Saint Pal de Mons) 4.00 €
v Aciette de fromages
10.00 €

Mm; Vour le carte des desserts 10.00 €

Prix nets



