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Menus de grouge
Repas de famc'/[e

Pour les repac de plus de 10 personnes,

nouc vous demandone de choicir le menu @ lavance

A tres blentdt « aux Feulllantines »



Mie en bouche, 1 entrée, 1 p/a& fromage et deccert : 45 €
Mice en bouche, 2 entrées, 1 p/d& fromage et decert : 52 €

Mee en bouche
Lex e

Omble chexalier confit au cétron, vinatgrette de lentilles  la pomme verte,
écume de betterave
ou
CEuf parfact au mordlles, soufflé de volaille aue champignons
copeauc de parmesan et jambon flmé

ou
Risotto de courge butternus poé/ée d escarqots du Lignon,
émulsion de riz bagmati

ou

Pregcé de foée qras de canard maison (Foie gras Rougié a Sarlat) (supplément 6 euros)

condiments, gel exotigue et son petit pain
ou
Ssca[opes de fole gras de canard poé/éeg (supplément 6 euros)
gqaufte auc saveurs « spéculos », confit de frults et caramel de verveine

OO

Doc de cabillaud demi-cel, brunoise de /égameg facon potée,
boulgour, fumet de poisson légérement crémé
ou
Filet mignon de veau de pays, chapelure 4 la notette,
pomme de terre macaire auc cépes, juc de poélage
ou
Trilogie de gibler: pavé de biche réti, effiloché de cerf fagon carbonade,
et caucisce de sanglier; déclinaicon de (qumes de caicon

j:92.92.0]

Agsiette de fromages
ou

ch'ge[le ou //aoanf < bip » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou gorbeﬁ mac'gon
WO

Le choix dang la carte dec decertc Prix nets




1 entrée, 1 p/ab‘, fromage et degcert : 51¢€
2 entréeg, 1 p/d& fromage et deccert : 58 €

Mee en bouche

}-92 029

Leg emrtes

Pregcé de foc'e qras de canard maison (Foie gras Rougié a Sarlat)
condiments, gel exotique et son petit pain
ou
Langougtine en deuc fagons:
raviole fondante au boudllon de (6qumes, queve croudtillante 4 [aneth

ou

Eccalopes de fole gras de canard poé/éeg ,
ga«fre AU AU < 5pécu/0g », conﬂt de fmc'b‘g et caramel de verveine

}: 92 020

Les plats

Woic de saint jacques gratinées auc agrumes,
pé/«f de céréales, méli mélo de carottes et hollandaice 4 /'omnge
ou

Pavé de ﬁ/@ﬁ de bawf du Limougsin poé/é (Veanae tnoache boacheris Ed//@ 7 Grand Crok)
fondant de pomme de terre au potimarron, jus et bille coulante auc morlles

}-92 020

Acsiettes de fromages

ou

fd(gg@”@ ou (/aoar t« bc'o » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou sorbet maison
ou

corbet maicon
OO

Le choix danc la carte des decerts

Pogsibilité dun entremet: dang une trilogie de decert;
Supplément 3 earos par personne




Possibilité de formule avec I’apéritif,
le vin, le café et mignardises : 17 € par personne

Kir pétillant a la myrtille et amuses bouches

Viognier d’Ardéche Maison Arsac
Cotes du Roussillon « L’Authentique » (Domaine Lafage)

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)

Possibilité de formule avec ’apéritif,
le vin, le café et mignardises: 20 € par personne

Le cocktail au choix et ses amuses bouches

Cotes du Roussillon blanc le Centenaire (Domaine Lafage)

Croze Hermitage « Domaine des sept chemins »
Cuvée Mat’lo Maison Buffiere

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)
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Menu enfant: 13 € Gent'aunoiv o 2 )

Brigues crougtillantes au jambon blanc et emmental
ou

Toasts au saumon fumé, bouguet de calade
8BS
ﬂl'gac'//e#eg de poa/et rbties, petit gratin dauphc'noig
CBCBCE
Coupe de g/ace maison ou fondant moelleuc au chocolat
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Les antmaux ne sont Pas acceptés dans
la salle de restaurant

Menus de groupe
Automne —hiver 2021-2022

Sandrine et Vincent MARCOUX

Hotel Restaurant « Les FEUILLANTINES »
La Vialatte
43620 SAINT PAL DE MONS

® 0471756325

<= contact@lesfeuillantines.com




