Menu < Le Feudlantines »

Ce menu n’est pas servi les week-ends et jours fériés

Attention, ce menu est cité a titre indicatif.
il change régulierement, nous consulter

1 plat + 1 dessert ou 1 entrée + 1 plat: 23 €

1 entrée, 1 plat, 1 dessert: 26 €

1 entrée, 1 plat, 1 fromage, 1 dessert: 30 €

Gnocchic maion auc gc’ro/leg pergc'//ég
ou

Entrée du jour
(servé unigquement les midis du landé au jeudt)

VT

Supréme de caneftite rét, jus auc baies roges,
ga[ef/ﬁa de poinie de terre et fondamf de Zégum@g

ou
Plat du jour
(servé unigquement; les midis du lundl au jeudt)
Lec p/azfg sont: servis gamis

DD
Tromage blanc fac'gge[/e

ou

Agsiette de fromages secs

ou

Deccert du Jour

Supplément de 3 ewos pour le choie dang la carte des degeert

Prix nets



Menu < Le Boccalichet » ! 38 €

Carpaccio de beeaf « Fin gras du Mézenc », copeauc de parmesan

et légqumes marinés
DV

Le fllet de canard réti (Maison Vey 2 Polignac),
Jus au vinaigre de myrtiles, polenta

BB
Asciette de fromages

ou Fac'gs@//@ « bc'o » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) OU SO b@ﬁ mac'gon

DDV

Le choix danc la carte dec decerts

. Menu enfant: 13 €

(servit au mobtns de 12 ans)

Croque mongteur au jambon et emmental ou
petite charcuterie et boaqueﬁ de calade

CBCBCS
Fllet de pou[et i, pommes dauphc'neg maison
CBCBCS

Coupe de g/ace ou fondcmt moelleac au chocolat

Pour chague menu enfant acheté, nous reversons 2 euros i
l'association Pas & Pas avee Lenny
enfant oe 14 ans originaire de Saint Pal

(cet argent récolté participe au financement de théraplies)
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Par mesure de sécurité alimentaire,
nous vous informons que nous utilisons les 14 produits
allergenes dont la liste est disponible a la réception.
(Décret N° 2015- 447 du 17 avril 2015)
relatif a I'information des consommateurs sur les allergenes

= Les plats sont préparés sur place 4 partir de produdts bruts I

Prix nets




Menu < Leg Scureuds »

 entrée, 1 p[a& fromage et deccert : 42 €
2 entréeg, 1 p/d& fromage et deccert : 49 €

Lo emtirde

Omble chevalier corrﬁt au citron, vinaigrette de lentilles 2 la poinme verte,
écume de betterave

ou
CEuf parfadt auc morilles, goaﬁ%é de volaille auc c/mmpt'gnong,
copeau de parmesan et J'ambon fumé

ou
Palet crémeux d’@scargotg d et en p@(ﬂ'l/ade (escargots slevés a lksingeauc),
etue de 6qumes et coulis dherbes

ou

Fressé de foc’e qras de canard maison (Foie gras Rougié a Sarlat) (supplément 6 euros)

condiments, gel exotigue et son petit pain
ou
CQ;KCd[OP@f de ]006,6 gras 6{6 canard poé/éeg (supplément 6 euros)
qaufre auc saveurs < 5pécu/0g >, conflt de fruttc et caramel de verveine

j:92.92.0]

Filet de daurade cacké, caviar de lqumes 4 la provengale,
tempura de courgettes, sauce vierge tomatée
ou
Filet mignon de veau de pays, chapelure 4 la notette,
pomme de terre macaire auc cépes, jus de poélage
ou
Duo de boeuf Fin gras du Mézenc: Runcteack poé/é et joue confite « fagon boeuf / carottes »
émulsion de petits pos et fuc de viande

OO

Acciette de fromageg
ou

ch'gge[/e ou //aoar t« bc'o » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou §0fbet mdc'SO)’)
WO

Le choix dang la carte dec decerts Prix nets



Menu < Les Cainb Martin »

 entrée, 1 p[a& fromage et deccert : 52¢
2 entrées, 1 p/aﬁ, fromage et deccert : 59 €

Mee en bouche

DL

Leg entrées

Pregcé de foc’e qras de canard maison (Foie gras Rougié a Sarlat)
condiments, gel exotique et son pettt pain
ou
Langougtine en deuc fagons:
raviole fondante au boudllon de (6gumes, queve croustillante 4 [aneth

ol

&ca[opeg de foa’e qras de canard poé[é@g ,
quaufre aue sareurs < spécalos », confit de frudts et caramel de verveine

VDV

Le plats

Poélée de noix de sairt jacques sur fondue de poireauc au curry breton,
risotto truffs et con émulsion legére
ou
Faié de filet de boeuf du Limousin (Boucherie Bapte 7 Grand Crode)
écrace de wttes a (hude de nolsette, bille coulante 4 la forestiere, Jus corsé

O
Acsiettes de fromages

ou

Fac'gge[/e ou //aoanf < bip » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou sorbet maison
ou

corbet maison
IO

Le choix danc la carte des deccerts

Prix nets



La Carte

Leg entréeg

v Sntrée du J'our (servi uniqguement les midis du lundi au jeud) 13.00 €
v Carpaccio de Boeuf « Fin gras du Mezenc », copeauc de parmesan, 16.00 €
et /égumeg marinés

v Omble chevalier conﬁt au cétron, vinaigrette de lentilles 4 la pomme verte, 17.00 €
écume de betterave

v (E«F parfac't aux morilles goufﬁé de voladlle aw c/mmp('gnong, 17.00 €
copeau de parmesan et jambon fumé

v Palet crsmewc d’egcargotg A lYect en p@rgc'//ade (eccargorle Glovéc 7 dahgeauc) 17.00 €
élue de /égumeg et coulis dherbes

v Langougtine en deuc fagong 21.00 €
raviole fondamfe au boudllon de /égumeg, queue crouctillante 2 laneth

v Prescé de foc’e gras de. canard maicon (¥ gras Rougié a Sarlat) 27.00 €
condiments , gel exotique et son petit pain

v Sgcalopef de foc'e qras de canard poé/fwg 27.00 €
gaufre AU Saveurs < gpécu/og » conﬂb‘ de ﬂ’a[ég et caramel de verveine

v Duo de foc’e qras de canard: 27.00 €
terrine maicon et egca/ope poé/ée

Prix nets



La Carte

L plat

v Plat dujaur (servi uniquement les midis du lundi au jeud)

v Filet de canard (Maicon Vey 4 Polignac),
Jus au vinaigre. de myrtilles, polenta

v Filet de davrade snacké, caviar de [qumes 4 la provengale,
tempura de courgettes, sauce vierge tomatée

v Filet mignon de veau de pays, chapelure 4 la notette,
pommes de terre macatre au cépes, fus de poélage

v Duo de beeuf Fin gras du Mézenc: rumdteak poélé et joue confite
« fagon beeuf/carottes », émulsion de petits pois et ju de viande

v Poblée de noic de saint jacques sur fondue de poireauc au curry breton,
risotto truffe et son émulcion (6gere

v Pt de filet de boeuf du Limoucin (boucherie Baple 2 Grand Crode)
scracée de rattes a lhude de noisette, bille coulante 4 la forefh'ém, Jus corsé

v Puré de filet de boeuf de pays et son escalope de fole gras poélée

écrasé de rattes ¢ lhulle de noiette, bille coulante 4 la foredticre, Jus corsé

Leg fromages

4 ‘F&Lﬁf@”@ « bc'o » Ferme « la fleur des prées « (Saint Pal de Mons)

v Acsiette de fromages

m loir le carte des decerts

16.00 €

21.00 €

23.00 €

23.00 €

23.00 €

31.00 €

31.00 €

36.00 €

4.00 €
10.00 €

10.00 €

Toutes nog viandes bovines, porcines ovines et les volaille sont dorigine Fiance

Prix nets



