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Menus de grouge
Repas de famc'/[e

Pour les repac de plus de 10 personnes,

nouc vous demandone de choicir le menu @ lavance

A tres blentdt « aux Feulllantines »



Mie en bouche, 1 entrée, 1 p/a& fromage et deccert : 46 €
Mice en bouche, 2 entrées, 1 p/d& fromage et deccert : 53 €

Mee en bouche
Lex e

Omble chexalier confit au cétron, vinatgrette de lentilles  la pomme verte,
écume de betterave
ou
CEuf parfact au mordlles, soufflé de volaille aue champignons
copeauc de parmesan et jambon flmé

ou
Falet crémeuc descargots d'lsi en pergc'//ade (escargots élevés a Yesingeauc)
étuiée de lqumes et coulic dherbes

ou

Pregcé de foée qras de canard maison (Foie gras Rougié a Sarlat) (supplément 6 euros)

condiments, gel exotique et son petit pain
ou
Ssca[opes de fole gras de canard poé/éeg (supplément 6 euros)
gqaufte auc saveurs « spéculos », confit de frults et caramel de verveine

OO

Filet de dawade snacké, cadar de léqumes 4 la provencale,
tempura de courgettes, sauce vierge tomatée
ou
Filet mignon de veau de pays, chapelure 4 la notette,
pomme de terre macaire auc cépes, juc de poélage
ou
Duo de boeuf Fin gras du Mézenc: Rumcteack poé/é et joue confite « fagon boeuf / carottes »
émulsion de petits poks et fus de viande

j:92.92.0]

Acsiette de fromages
ou

ch'ge[le ou //aoanf < bip » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou gorbeﬁ mac'gon
WO

Le choi danc la carte des deccerts

Prix nets




1 entrée, 1 p/db‘, fromage et degert : 52¢
2 entréeg, 1 p/d& fromage et deccert : 59 €

Mie en bouche

DL

Leg errées

Pregcé de Foc'e qras de canard maison (Foie gras Rougié a Sarlat)
condiments, gel exotique et son petit pain
ou
Langougtine en deuc fagons:
raviole fondante au boudllon de (6gumes, queve croudtillante 4 [aneth

ou

Eccalopes de fole gras de canard poé/éeg ,
ga«ﬁe AU SAVeUrS < gpéculog », conﬂt de ﬂfud‘g et caramel de verveine

}: 92 020

Les plats

Poélée de noi de saint jacques sur fondue de potreauc au curry breton,
risotto truffé et son émulsion légere
ou
Fuié de fllet de beeuf du Limousin (Bouckerie Bayle 7 Grand Grode)
écracé de rattes a lhudle de nokette, bille coulante 4 la foretiére, jus corcé

}-92 020

Agsiettes de fromages

ou

ﬁ(c'gge/[e ou (/aoar t« bc'o » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou sorbet maison
ou

corbet maicon
OO

Le choi danc la carte des deccerts

Poccbiits dun entremet danc une trc'[ogc'e de descert;
Cupplément 3 euros par personne




Possibilité de formule avec ’apéritif,
le vin, le café et mignardises : 18 € par personne

Kir pétillant a la myrtille et amuses bouches

Viognier d’Ardéche Maison Arsac
Cotes du Roussillon « L’Authentique » (Domaine Lafage)

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)

Possibilité de formule avec ’apéritif,
le vin, le café et mignardises: 21 € par personne

Le cocktail au choix et ses amuses bouches

Cotes du Roussillon blanc le Centenaire (Domaine Lafage)

Croze Hermitage « Domaine des sept chemins »
Cuvée Mat’lo Maison Bufficre

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)
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Menu enfartt; 13 € Gt ancis do.22.)

Crogque mongieur au J'ambon et emmental
ou

petite charcuterie et bouguet de calade

3303

Filet de poulet réti, pommes dauphines maison

30303

Coupe de g/ace maison ou fondant moellew au chocolat
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Toutes nos viandes bovines, porcines, ovines et les volailles
sont d’origine France

Les animaux ne sont Pas acceptés dans
la salle de restaurant

Menus de groupe
Printemps eté 2022

Sandrine et Vincent MARCOUX

Hotel Restaurant « Les FEUILLANTINES »
La Vialatte
43620 SAINT PAL DE MONS

® 0471756325

<= contact@lesfeuillantines.com




