Menu « Le Feudlantines »

Ce menu n’est pas servi les week-ends et jours fériés

Attention, ce menu est cité a titre indicatif.
il change régulierement, nous consulter

1 plat + 1 dessert ou 1 entrée + 1 plat: 23 €

1 entrée, 1 plat, 1 dessert: 26 €

1 entrée, 1 plat, 1 fromage, 1 dessert: 32 €

Raviole de crudtacés,
J'u/c'enne de /égumag et boudllon 2 laméricaine
ou

Entrée du jour
(servé uniquement: les midls du lund: au jeud)

192920

Déclinaicon de cochon;
bavette rétie, pod'n'ne conﬁte et boudin aw pommes

ol

Plat du jour
(servé uniquement: les midls du lund: au jeud)

Le plats sont servis gamis

O DY)
Tromage blanc fm’ge//e

ou

Acciette de fromageg cecs

ol

Decsert du jour
Supplément de 3 ewos pour lo chote dang la carte des deseert

Prix nets
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Menu enfant: 13 €

o\
®
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L (senvl au moins de 12 ans)
.\
®

Croque mongteur au jambon et emmental
ou

petite charcuterie

Les entrées sont: accompagnées dun bouquet de calade

333

Gteak haché du boucher (Maicon Bayle)
Rapée de pomme de terre

A (O
Coupe de g/ace
ou

fondam‘ moelleuwc au chocolat

Pour chague menu enfant acheté, nous reversons 2 euros i
L'association Pas a Pas avee Lenny
enfant de 14 ans originaire de Saint Pal
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Par mesure de sécurité alimentaire,
nous vous informons que nous utilisons les 14 produits
allergenes dont la liste est disponible a la réception.
(Décret N° 2015— 447 du 17 avril 2015)
relatif a I'information des consommateurs sur les allergenes

ZL Toubes nos entrées plats et descerts sont préparés aur place
& partir de produdts brufs

g =

Prix nets



Menu < Leg Scureuds »

1 entrée, 1 p[a& fromage ot deccert : 44 €
2 entrées, Zp/d& fromage et deceert : 51 €

Lec e
Trudte de montagne. en gmve[ax et ca rillette,

pc'c/deg dautomne et houmous de lentilles
ou
CEuf parfadt auc morilles, goaﬁ%é de volaille auc c/mmpt'gnong,
copeau de parmesan et Jambon fumé

ou
Ricotto de courge buttermut, poélé@ d’egcargotg d'(/gg' (Slevés 7 Yahgeane )
écume de riz bagmat(
ou

Pressé de ]QOL'@ qras de canard maison (Foie gras Rougié a Sarlat) (supplément 7 euros)
condiments, gel exotique et son petit pain auc noée
ou
&ca/opeg 6{6 ]006'6 gras 6{8 Cdﬂd(d POé/é% (supplément 7 euros)

qaufre auc saveurs < 5pécu/og », compotée de fruds et caramel de verveine

j:92.92.0]

Duo de cabillaud : paré confit au four, con parmentier 4 (hudle dolie,
creme & lad noir et coulis dherbes
ou
Filet de plgeonneau poé/é, cuisse en calllette,

couffle de carottes auc zedtes domnge, écrasé de marrons dArdeche

ou
Veau de pays en deuc fagons,
quast en cuisson douce, estouffade et crozets auc cépes, /égameg de caison

OO

Acciette de fromageg
ou

ch'gge[/e ou //aoar t« bc'o » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou §0fbet mdc'SO)’)
WO

Le choix dang la carte dec decerts Prix nets



Menu < Les Cainb Martin »

1 entrée, 1 p[a& fromage et deccert : 54€
2 entrées, 1 p/aﬁ, fromage et deccert : 64 €

Mee en bouche

DL

Leg entrées

Pregcé de foc’e qras de canard maison (Foie gras Rougié a Sarlat)
condiments, gel exotique et son petit pain aue noée
ou
Cannellonés de homard gratinés a lestragon,
royale de crugtacéc et con cromesqu

ol

&ca[opeg de foa’e qras de canard poé[éeg ,
qaufte auc saveurs <« 5pécu/05 » compotée de frudts et caramel de verveine

VDV

Le platg

Voie de cadrt jacques snackées cur risotto de petit épeaitre du Velay au curry
crougtillant de boudin noi, émulsion au lact d amande

ol

Filet de boeuf du Limousin poéle (Boucherie Baytle 7 Grand Crodk)
macaire de poinme de terre ﬂ«ﬁgée, « ;%ac'[/anﬁne > qux champ('gnong, Jus corsé

O
Acsiettes de fromages

ou

Fac'gge[/e ou //aoanf < bip » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou sorbet maison
ou

corbet maison
IO

Le choix danc la carte des deccerts

Prix nets



La Carte

Leg entréeg

v Entrée du J'O(,(r’ (servi uniquement les midis du lundi au jeudl)

v Trudte de montagne en gmve/ax et ca rillette,
pc'cldeg dadtomne et houmouc de lentilles

v Pressé de fole gras de canard maison (¥ gas Rougié @ Sartat)
condiments , gel exotique et son peéc% pac'n auK NOG

v O%:F parfac't aux morilles goufﬁé de voladlle aw c/mmp('gnong,
copeau de parmesan et J'ambon Fumé

v Ricotto de courge buttert, poé/é@ d’egca@otg d'//ggc' (élevés 4 Yesingeauc)
écume de riz bagmati

v Cannellonis de homard gratinés 4 lectragon,
roqale de crutacés et son cromesquis

v Sgcalopef de foc'e qras de canard poé/fwg
gaufre auK savedrs « gpécu/og » compotée de fmc%g et caramel de verveine

v Duo de foie gas de canard:
terrine maison et e;ca/ope poé/ée

Prix nets

13.00 €

18.00 €

27.00 €

18.00 €

18.00 €

25.00 €

27.00 €

27.00 €



La Carte
Lex plat

v ?Zdﬁ dujour (servi uniquement les midis du lundi au jeudi) 16.00 €

v Duo de cabillaud: pavé conftt: au fou, 24.00 €
son parmentier & (hudle dolive, creme 2 ladl now et coulic dherbec

v Filet de p{geonneau poé/é, cuicse en calllette, 24.00 €
coufflé de carottes auc zestes dorange, écracé de marrons d firdeche

v Yeau de pays en deuc fagons quasi en cuisson douce, 24.00 €
estouffade et crozet auc cépes, léqumes de caison

v Wbl de saint jacques sackées cur ricotto de petit épeadtre du Velay au currg, — 32.00 €
crougtillant de boudin nod; émulcion au laét d amande

v Filet de beeuf du Linousin pole (boucherie Bayle 2« Grnd Crode) 32.00 €
macaire de poinme de terre #mffé@, « ;%ac'//an&'ne » au c/zam/oéqnong, Jus corsé

v Paré de filet de boeuf du Limousin et son escalope de foie gras podlée 39.00 €
(boucherte Bayle 2 Grand Crode)
macatre de pomine de terre truffée, « feudllantine » auc c/mmpl'gnong, Jus corsé

a
4 ‘F&Lﬁf@”@ « bc'o » Ferme « la fleur des prés « (Saint Pal de Mons) 4.00 €
v Aciette de fromageg 10.00 €

Mm; Vour le carte des desserts 11.00 €

‘ Toutes nos viandes boines, porcines, ovines et les olailles sont: dorigie Fiance

Prix nets



