A LA CARTE

Lec entréec ou platc 4 la carte Pour plus de facilités, N
ot cont ’ bouch nous vous recommandons de choisir
SON Soriig Sang amuses Dolcrie le méme menu pour I'ensemble des convives
< Amuges bouches: 3 par perconne 5¢€ ..
PP Délai minimum de commande & 7

48 heures a l'avance

Leg entrées froides Les Feuttanrines
' , Merci de commander de préférence
< Mioir auc deac saumong , 1e le_matin ou sur notre boite mail:
mougse de léqumes au saftan et quinoa contact@lesfeuillantines.com

< Pressé de fole gas de canard maison, 16€ dans la limite des stocks disponibles /({/@nag a\ @m PO"{;@(

chutney de frudts et son petit pain

L entrées chaudes 6{@ ﬁ'n d 'dnn é@

1t entierement
< Fllet de daurade rbti sur pea, 15€ fous no m;nt,f < , erereme
étuise de carottes auc agrumes adts matson
< Lasagnes de homard gratinées auc herbes 17€
julienne de (égumes Sandrine et Vincent MARCOUX
Les plaﬁf chaude ( ervic avec 2 gamitures de légumef) ?%6 t 6[ R egfaamn t
< Paé de biche poé/é, 19¢€ < L@K F@U 6' //an &'n oc »

sauce grand veneur auc cranberries

|2 Vialatte

< Supréme de chapon mijoté auc mordlles 21€ ,
4 P 43620 Saint Pal de Mong
< Filet de dawade rét cur pea, 19€
étuiée de carottes auc agrumes 2 0471756325
< Lacagnes de homard aratinées auc herbes, 21¢ o
J'u/c'enge de lequnes J <= contact@legfeudllantines.com

LES DESSERTS: 8 € www,/eq%«c//antmegcom



Menu 4 38 €

Amuces bouches

b 02 020

Miroir auc dewc saumong:
mousse de légumes au saftan et quinoa

DV

Fllet de daurade réti cur pea
éturée de carotites auc agrumes
(entrée chaude)

WO
Paré de biche poé/é,
sauce grand veneur auc cranberries
gamiture de /égam&(

192 920

Deccert au choic
Dbme au chocolat <« leics Atiao »
coeur vanille et crouctillant ﬁ«c’/[eﬁne

ol

Triangle auc saveurs du Velay:

frambotce et verveine « La Vertueuse », biccuit amande

Chague desert et somd aec a renihe
anana; ciron vert et cﬁmfz/é chocoliat Wane

1 Snbrée +1 plat +1 degeert : 33 €

Gamdture de léqumes:

| |
\ \
\ \
L Pommes dauphines Maison |
OL et CL
[ ]
| Tondant de courges et marrong T
\ \
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v Menu enfant: 13 euros (send sans amuge bouche)

v Toasts de foie qras de canard »

|
n

4@(15//@#@; de c/mpon rties i
v Pommes daup/u'neg Maison i

4y Gdteau croudtillant au chocolat A
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el e i e B e i e e B i B e R T |
Ces menus 4 emporter sont préts 4 serdr
et cont Faa’/@g a Fac're réc/m«%r,

Aucun contenant n'est & rpporter,

Une notice de cuiccon ect donnée
le jour du retract
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Menu @ 47 €

Amuces bouches

VDL

Prescé de fole gras de canard maicon,
chutney de fruits et son petit pain

j-92.92.0)

Lasagnes de homard gratinées auc herbes,

juléenne de l6gumes
(entrée chaude)

j-92.92.0)

Supréme de c/mpon mijoté aue morlles
gamiture de /égumeg

j-92-92.0)

Degert au chot
Déme au chocolat « Jeiss Atimo »
coeur vanille et croutillant feudlletine
ou
Triangle auc saveurs du Velay:
frambote et verveine « La Vertueuse », biscuit amande

Chague deseert et sor avec su rerhe
ananas; clon vertt et chantilly chocolat bane

1 Entrée + 1 plat +1 deceert: 42 €




