Menu « Le Feudlantines »

Ce menu n’est pas servi les week-ends et jours fériés

Attention, ce menu est cité a titre indicatif.
il change régulierement, nous consulter

1 plat + 1 dessert ou 1 entrée + 1 plat: 24 €

1 entrée, 1 plat, 1 dessert: 27 €

1 entrée, 1 plat, 1 fromage, 1 dessert: 33 €

Toccacia toagté au pegto
et jambon gpec/c bouquet de <alade

ou

Sntrée du Jour
(srd aniuement e mde s joudl)

DOV

Hachic parmentier de beeuf (¢ origine Trance)
Pure de buttemut

ou

Plat: du jour
(servé uniquement; les midls du lndé au jeudt)

Les plats sont servis gamis

OO
Tromage blanc Fa&ge[/e

ou

Agsietite de fromages secs

ou

Degsert du jour
Supplément de 3 ewos pour le choix dan la carte des deserts

Prix nets
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Menu enfant: 13 €

o\
®
.\
L (senvl au moins de 12 ans)
.\
®

Croque mongteur au jambon et emmental
ou

petite charcuterie

Les entrées sont accompagnées dun bouguet de calade

3303

Gteak haché du boucher (Maicon Bayle)
Rapée de pomme de terre

A (O
Coupe de g/ace
ou

fondant moellewe au chocolat

Pour chague menu enfant acheté, nous reversons 2 euros o
l'assoclation Pas a Pas avee Lenny
enfant oe 14 ans originaire de Saint Pal
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Par mesure de sécurité alimentaire,
nous vous informons que nous utilisons les 14 produits

allergénes dont la liste est disponible 3 la réception.

(Décret N° 2015- 447 du 17 avril 2015)
relatif a I'information des consommateurs sur les allergénes

£y Toubes nog entres, plats et desserts sont prépares sur place
& partir de produdts brufs

g =

Prix nets



Menu < Leg Scureuds »

1 entrée, 1 p[ao‘, fromage et deccert : 46 €
2 entrées, 1 p/a& fromage et deseert : 53 €

Lo entirde

Gdteau de crabe et gambas au quinoa,

mirolr passion, baaroise de bisque et pc'c/Jeg de /égumeg
ou
CEuf parfaf'b auK c/mm,ot'gnong de Caint Hodtien (cubue ﬁzb/og/%ae)
cauce veloutée au foie gras, morilles et copeauc de parmesan

ou
Risotto de pomme de terre au escarqots dlkst (Sterés 7 Yingeane)
lard fumé et espuma auc herbes
ou
Pregcé de ]QOL'@ gras de canard maicon (Foie gras Rougié a Sarlat) (supplément 7 euros)

condiments, gel exotique et son petit pain au note
ou

Sscalopeg de foc’e gras de canard poé/éeg (supplément 7 euros), gaafre au saveurs < gpécu/og »,
pommes et frambolses en compotée, créme de balsamique auc frudts rouges

j:92.92.0]

Le fllet domble chevalier conftt petits farcis de courgettes au caviar de (egumes
émulsion d agperges vertes, fuc perlé auc nolsettes

ou

Le boeuf « fin gras du Mézenc » en deuc fagons: émincé de rumgteak poé/é, Jus corsé,

effiloché de jarret et mousseline de pomme de terre, conflt de carottes au méel de pays
ou

Le veau de pays ! filet mignon poélé auc champignons et ca quenelle,
po[emfa auc cépes

j:92.92.0]

Acciette de Fromageﬁ
ou

fd(gg@”@ ou (/aour t < bip » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou gor’baf maison
OV

Le choix dang la carte dec decertc Prix nets



Menu < Lec Caib Martin »

L entrée, 1 p/d& fromage et deccert : 56 €
2 entrées, 1 p/a& fromage et descert : 66 €

Mie en bouche

OV

Lex emtrdes

Presse de Foc'e qras de canard maison (Foie gras Rougié & Sarlat)
condiments, gel exotique et son petit pain aue noée
ou
Raviole de ric de veau aue morilles et (6qumes de caicon
Infusion de champignons
ou
&ca/opeg de fole gras de canard poé/éeg, gaufre auK saears < ,cpéca/og »,
poinmes et framboises en compotée, creme de balamigue auc frudts rouges

VDV

Lex plate

La langoustine et la lotte ;
ballottine goafﬁée, queue de /angoagéc'ne crouctillante, ricotto cafrané,
médadllon de lotte et cauce homardine
ou
le bce(qp du Ldmougin ! ﬂ'[ef poé/é (boucherie Bayle & Grand Croix),
écrasé de pomme de terre truffe, bille coulante a la foredticre, Jus corsé

DD

Asiette de fromages
ou

Faiceelle ou Yaourt < bio » (Terme <« La ﬂeur des prés » CEPal) ou corbet maicon

j-92:01.0]

Le choix dang la carte dec decerts Prix nets



La Carte

Leg entréeg

v Entrée du Jour servi uniquement du landt au J'eudc' ) hore Jours feneg 13.00 €

v Gdteau de crabe et gambag au quinoa, 18.00 €
mirotr pasgion, bavaroice de bt'gque et pc'c/deg de /égumef

v Pressé de fole gras de canard maison (Foic gas Rougié @ Sarlab) 27.00 €
condiments , gel exotique et son peéc% pac'n auK NOG

v O‘E«F parfac't au cha}np{qnong de Caint Hodtten (culture biologique) 18.00 €
cauce veloutée au foc'e 9 morilles et copeauc de parmesan

v Risotto de pomme de terre auc escargots d'lfsi (élevés 4 Ysingeaue),  18.00 €
lard fumé et egpuma auc herbes

v Raviole de ric de veau aue morilles et /égumef de caicon, 25.00 €
Mﬂu’on de champ('gnonf
v Sgcalopeg de foc’e g de canard poé/éeg, gaufre aux caveurs 27.00 €

« gpécu/og > pommes et fmmboc'geg en compotée,
creme de ba&amc'qae auc frudts rouges

v Duo de fole gras de canard: terrine maison et escalope poélée 27.00 €

Prix nets



La Carte

Lec Plat

v Plat da jour 16.00 €
16.00 €
v Le filet domble chewalier confit, petils farcis de courgettes au caviar 24.00 €

de /@ameg, emulsion d'agpergeg ertes, fus per/é au nolettes

v le bwuf « Tin gras du Mezenc » en deuc fagong 24.00 €
smincé de runcteak poé/é, Jug corsé, eﬁ%c/vé de jarret eb moucceline
de pomme de terte, confit de carottes au méel de payc

v Le veau de pays : filet mignon poélé aue champignons et ca quenelle, 24.00 €
sauce aux cépes, polenta auc cépes

v la /angoag&'ne et lz lotte ! ballotine goW% queue de [angoa;&'ne 32.00 €
crouctillante, ricotto gaﬂfané, médaillon de lotte et cauce homardine

v Le boeuf du Limousin ; filet poéle, (bouckerie Baple 2 Grand Crok) 32.00 €
bcracé de pomne de terre b‘mﬁpée, bille coulante 4 la forefécér& Jus corsé

v Le boeuf du Limousin ; filet poéle, (boucherie Baytle 4 Grand Crode) et 39.00 €
son .%ca[ope de foie gras poé[ée , bcrasé de pomme de terre truffée,

bille coulante a la foregticre, Jus corsé

v Fac'gge//@ <« bip » Ferme « la fleur des pres « (Saint Pal de Mons) 4.00 €

v lcciette de fromageg 10.00 €

Mﬂl’oir le carte des descerts 12.00 €

Toutes nos viandes bovines, porcines, ovines et les volailles sont d’origine France

Toutes nos viandes bovines, porcines, ovines et les volailles sont d’origine France



