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Menug de groupe
Repas de famille

Pour les repag de plus de 10 personnes,

nouc vous demandone de choicir le menu @ lavance

A tres blewtdt « aux Feulllantines »



Mie en bouche, 1 entrée, 1 p/a& fromage et deccert : 50 €
Mice en bouche, 2 entrées, lp/dﬁ, fromage et degcert : BT €

Mee en bouche
Lex emrde

Gdteau de crabe et gambas au quinoa,
mirotr pagsion, bawmrotse de bisque et pc'c/deg de (6gumes
ou
CEuf parfait aue c/mmpt'gnong de Saint Hodbien (cutwe bibogiue)
cauce veloutée au foc'e 9 morilles et copeau de parmesan

ou
Ricotto de pomme de terre au escargots At (eterés 7 Yangeane)
lard fumé et espuma auc herbes
ol
Pregcé 6{6 foc’e gras 6{8 canard maison (Foie gras Rougié a Sarlat) (supplément 7 euros)

condiments, gel exoligue et son petit pain aw nou
ou
8564[0[965 d@ ]QOL'@ g(df 0{8 Cd)’)dr’d pOé/é@ﬁ (supplément 7 euros), gaafre auK saveurs < gpécu/og 2

pommes et frambodses en compotiée, créme de ba[gamt'que auc frudts rouges

OO

Le filet domble chexalier conflt, petits farcis de courgettes au carar de [égumes,
émulsion d asperges vertes, fuc perlé auc nolsettes

ou

Le boeuf <« fin gras du Mézenc » en deuc fagons: émincé de runcteak poélé, fjuc corcé,

effiloché de jarret et mousseline de pomme de terre, conflt de carottes au miel de payc
ou

Le veau de pays ! fllet mignon poélé auc champignons et <a quenelle,
polenta auc cépes

OO

Asiette de fromages
ou

Taicelle ou Yaourt « bio » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou corbet maicon
OO

Le choix dang la carte dec decerts Prix nets




1 entrée, 1 p[d& fromage et deccert : 56 €
2 entrées, Zp[dﬁ, fromag@ et descert : 66 €

Mee en bouche

VDO

Lex eimtdes

Preccé de Foc'e qras de canard maicon (Foie gras Rougié & Sarlat)
condiments, gel exotique et son petit pain auc noéc
ou
Raviole de ris de veau aue morilles et (6qumes de saison
Infusion de. champignons
ou
Sscalopes de fole gras de canard poélées, gaufre aue sareurs < spéculos »,
poinmes et frambotses en compotée, creme de balkamique auc frudts rouges

OV

Lex plate

La [angoaféc'ne et la lotte !
ballottine coufflée, queue de /angoagéc'ne croutillarte, risotto caftané,
médadllon de lotte et cauce homardine
ou
le bae(tf du Ldmougin ! ﬁ/@ﬁ pOé/é (boucherie Bayle & Grand Croix),
écrasé de pomme de terre truffe, bille coulante 4 la forestiere, Jus corgé

OV

Acciette de Fromageﬁ
ou

Faiceelle ou Yaourt < bio » (Terme <« La ﬂear deg prég » StPal) ou sorbet maicon

DD

Le choi dang la carte dec decerts Prix nets

Prix nets



Possibilité de formule avec ’apéritif,
le vin, le café et mignardises : 19 € par personne

Kir pétillant a la mare et amuses bouches

Viognier d’Ardéche (Cave de Lablacheére)
Cétes du Roussillon « L’Authentique » (Domaine Lafage)

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)

Possibilité de formule avec I’apéritif,
le vin, le café et mignardises: 23 € par personne

Le cocktail au choix et ses amuses bouches

Cotes du Roussillon blanc le Centenaire (Domaine Lafage)

Croze Hermitage « Les Jalets »
Domaine Jaboulet

(1 bouteille pour 3 personnes, blanc et rouge confondus)

Prix nets
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Menu enfaitt; Ne € Gt anois do.22.a)

Croque mongteur au jambon et emmental ou
petite charcuterie
Lec entrées cont accompagnées dun bouguet de <alade
80303

Cteak haché du boucher (Maicon Bayle)
Rapée de pomme de terre

CAC (O
Coupe de g/ace
ou

fondamf moelleuc au chocolat
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Toutes nos viandes bovines, porcines, ovines et les volailles
sont d’origine France

Les animaux ne sont Pas acceptés dans
la salle de restaurant

Menus de groupe

Automne hiver 2023-2024

Sandrine et Vincent MARCOUX

Hotel Restaurant « Les FEUILLANTINES »
La Vialatte

® 0471756325

<= contact@lesfeuillantines.com
www.lesfeuillantines.com




