Menu « Le Feudlantines »

Ce menu n’est pas servi les week-ends et jours fériés

Attention, ce menu est cité a titre indicatif.
il change régulierement, nous consulter

1 plat + 1 dessert ou 1 entrée + 1 plat: 24 €

1 entrée, 1 plat, 1 dessert: 27 €

1 entrée, 1 plat, 1 fromage, 1 dessert: 33 €

Clafoutis de chevre fraic aue tomates / lard fumé
et coulis dagperges

ol

Sntrée du Jour

T

Emincé de magret de canard rét; Jus bakamt'que,
tatin de /égumeg et daaphc'ne de petits pois

ou

Plat: du Jour
Les p/atg sont servis gamis

DD
Tromage blanc fac',«e//e

ol

Agsiette de fromages secs

ol

Decsert du jour
Supplement de 3 euros_pour le chote dang la carte de deserts

Prix nets
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Menu enfant: 14 €
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®
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L (senvl au wmoins oe 12 ans)
.\
®

CEuf cocotite au jambon blanc
ou

petite charcuterie

333

Aiguillettes de poulet « fagon nuggets » faits madson
écracé de poinme de terre

30303

Coupe de g/ace
ou

fondant moellewc au chocolat

Pour chaque menu enfant acheté, nous reversons 2 euros i
L'association Pas a Pas avee Lenny
ado de 16 ans originaire de Salnt Pal

o\
®
.\
®
.\
®
.\
®
o\
®
.\
®
.\
®
.\
®
.\
®
.\
®

(cet argent récolté participe au financement de thérapies)
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Par mesure de sécurité alimentaire,
nous vous informons que nous utilisons les 14 produits
allergenes dont la liste est disponible a la réception.
(Décret N° 2015- 447 du 17 avril 2015)
relatif a I'information des consommateurs sur les allergenes

ZL Toubes nos entrées plats et descerts sont préparés aur place
& partir de produdts brufs

g =

Prix nets



Menu < Leg Scureuds »

L entrée, 1 p[d& fromage et deccert : 48 €
2 entrées, | p/at, fromage et desert : 55 €

Lo emtirde

M cuct de caumon, cablé auc tomates confltes,
pana cotta et son espuma, sauce vierge @ (adl des oure

ou

CEuf parfatt de la Ferme de Pranieres (Sat P 4 fonec)

crémeux de petits pois et /égumeg primeurs, copeat de ﬂfomage de brebic

ou

Lasagne deffiloché de boeuf du Limoucin et petits (6qumes,

pépites de foc’e qras poé/éeg, sauce aigre douce

ou

?I’&((é 6{6 FO[@ gt’ﬂ 6{8 canard f/)dt'ﬁO)’) (supplément 7 euros)

condiments; gel exotique et con petit pain avc frudts

ol

SSCd[OPes 6{@ ]006’6 gm; 0{@ Cd)’)dﬂ{ poé/éeg (supplément 7 euros), gaafre auk saveuars < gpécu/og »,
pomines et mangues en compotée, fus de passion

j:92.92.0]

Le cabillaud conflt 4 basse température,

ravioles de /égumeg de saison, pignong de pin et boudllon au pistou

ou

Emincé de piéce de boeuf « L abel rouge» du Linousin, cromesqui < fagon parmertier »
[equmes et c/mmlo/gnong poé/ég, confit doignons et jus de beeuf
ou
L'agneau ; nolsettes rties et gratinées auc herbes , camousca dépaule dagneau fagon tajine,
po/emfa 4 la provenga/e, caviar de /égumeg
DD
Acsiette de fromages
ou

ﬁc’g@”@ ou //aounf « bip » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou gorbet mac'gon
OV

Le choix dang la carte dec decertc Prix nets



Menu < Les Cainb Martin »

L entrée, 1 p/d& fromage et deccert : 58 €
2 entrées, 1 p/a& fromage et deccert : 68 €

Mee en bouche

VDV

Lex eimtdes

"Pressé de fole gras de canard madson
condiments, gel exotique et son petit pain auc fruts
ou
Queues de gambas en tempura, mousseline de. chou fleurs,
émulsion de mais au curry et petits léqumes
ou
Creme de ris de veau et mordlles;
arlequin de carottes, chausson aux champignong
ou

&ca/opeg de foc’e qras de canard poé/éeg, gmtfre AU SAVeUrS < gpécu[og »
poinmes et manques en compotée, J'ag de paggbn

VDD

Lex plate

Woic de saint jacques cnackées qu@ne/le coufflée aue écrevies,
risotto de lentilles coril (Maicon Sabarot), bisque crémeuse
ou
le bceaf du Lémousén : ﬁ'[eﬁ poélé (boucherie Bayle & Grand Croix),
écrasé de pomme de terre truff, bille coulante 4 la forestiere, Jus corsé

j-92:01.0])
Acsiette de fromages
ou
Fakcelle ou Yaourt « bio » (Ferme < La flear des prés » St Fal) ou sorbet maicon

OO

Le choix dang la carte dec decerts Prix nets



La Carte

Leg entréeg

v Entrée du Jour (servi uniguement du lundt au J'eadc' ) hore Jours feﬂeg 13.00 €

v M cuét de caumon, cablé auc tomates confites 19.00 €
pana cotta et son espuma, sauce rierge 4 (adl des ourc

v Preccé de fo[@ gras de canard maison 28.00 €
condiments , gel exotigue et con peéc't pat'n auc ﬂfuéﬁﬁ

OO

v CEuf parfadt fermier de la {erme de Prunieres (Saint 72 a fone) 19.00 €
cré‘r[nfelfgw ]je pﬁcr%mg pois et /L%Zrnneg primeurs, copeauc de fromage de brebis

v Lagagne d’eﬁ%/oc/zé de baequ du Limougin et petit /égumeg, 19.00 €
pépttes de fote gras poé/éeg, sauce aigre douce

v Queues de gambag en ﬁempura, moucceline de chouc ﬂeurg, 26.00 €
émulsion de mais au curry et petits /égamef

v Créme de ris de veau et mordlles 26.00 €
ar/eqac'n de carottes, chausson awc c/zamp('gnonﬁ

v Sgcalopeg de foc’e gas de canard poé/fwg, gm:ﬁfe aux saveurs 28.00 €
« gpécu/og > pomimes et manques en compozfée, J'ag de pagc'on

v Do de foc’e gras de canard: terrine maicon et egca/ope poé[ée 28.00 €



La Carte

Lec Platg

v ?Zdé dujour (servi uniquement du lundi au jeudi) hors jours fériés 16.00 €

v Le cabillaud conftt & basce température, 25.00 €
ravioles de /égameg de caison, pignong de ping et boudllon au pistou

v Emincé de pice de boeaf < Label rouge » du Linousin, cromesqul 25.00 €
< fagon parmentier >, (équmes et champignons poélés, conflt doignons et jus de boeuf

v Lagneau : nolsettes rtles et gratinées aux herbes, samousca dépaule dagneay 25.00 €
fagon tajine, polenta 4 la proencale, caviar de (6gumes

v Woix de sairt jacques cnackées, quenelle coufflée aue écrevicses 33.00 €
risotto de lentilles corll (Heaton Sabarat) bisque crémeuse

v Le boeuf du Limousin : fllet poéle, (toucheric Baple & Gramd Crod’) 33.00 €
bcracé de pomne de terre b‘mﬁpée, bille coulante 4 la forefécér& Jus corsé

v Le boeuf du Limousin ; filet poéle, (boucherie Bayle 4 Grand Crode) et 40.00 €
son .%ca[ope de foie gras poé[ée , bcrasé de pomme de terre truffée,

bille coulante 2 la forestiere, juc corsé

a
v 'Z:&L'KSQ”Q « bc'o » Ferme « la fleur des prés « (Saint Pal de Mons) 4.00 €
v Acsiette de fromages (3 morceaue) 12.00 €

m Voir le carte des desserts 12.00 €

Toutes nos viandes bovines, porcines, ovines et les volailles sont d’origine France




Leg degcerts

+ Opénm mm?le/ﬂ’ambo'w, ecpuinan g[acé
a la verveine (anc atbool) ek chocolat blane (el

+  Carpaccio dananas mariné au basilic, sablé breton
et son sorbet mangue / passion

+  Myere glacs cibron / vanille, tartare de fruite
de saigon et son eqpuma 4 la ligueur de cibron
< La Yertueue »

+ Pana cotz  la fove de tonka, compotiée de fruits
rouges, crunble, sorbet: fiaiee < fagon melba »

+  Sphére fondante chocolat: au ladk (ess
parfadt vandle; crémeuc et perles auc frudts exobiques

Toubes nog glaceg et sorbet sont fait maison

Dessert pris a la carte 12 €
Supplément de 3 Euros pour les menus Feuillantines




