Menu < Le Feudlantines »

Ce menu n’est pas servi les week-ends et jours fériés

Attention, ce menu est cité a titre indicatif.
il change régulierement, nous consulter

1 plat + 1 dessert ou 1 entrée + 1 plat: 24 €

1 entrée, 1 plat, 1 dessert: 27 €

1 entrée, 1 plat, 1 fromage, 1 dessert: 33 €

Biscutt de pétoncles, mousseline de lentilles vertes duPu
hollandaise allégee

ou
Entrée du jour

OO
Tn’/ogc'e de cochon ﬂ/af mignon poé/é,

' A

parmenttier de conflt de porc, boudin auc pommes, juc au vinaigre de cide
ou

Plat: du Jour

Les plats sont servis gamis

VLD
Tromage blanc fac'gel/e

ol

Acciette de ﬂfomagef secs

ol

Degsert du jour

Supplément de 8 ewos pou le choée dan la carte des degerts

Prix nets
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Menu enfant: 14 €

o\
®
.\
L (senvl au moins de 12 ans)
.\
®

CEuf cocotite au jambon blanc
ou

petite charcuterie

333

Aiguillettes de poulet « fagon nuggets » faits madson
écracé de poinme de terre

3303

Coupe de g/ace
ou

fondant moellewc au chocolat

Pour chague menu enfant acheté, nous reversons 2 euros i
L'association Pas a Pas avee Lenny
ado de 16 ans originaire de Satnt Pal
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(cet argent récolté participe au financement de thérapies)
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Par mesure de sécurité alimentaire,
nous vous informons que nous utilisons les 14 produits
allergenes dont la liste est disponible 3 la réception.
(Décret N° 2015- 447 du 17 avril 2015)
relatif a I'information des consommateurs sur les allergenes

ZL Toubes nos entrées plats et descerts sont préparés aur place
& partir de produdts brufs

g =

Prix nets



Menu < Leg Scureuds »

L entrée, 1 p[d& fromage et deccert : 49 €
2 entrées, | p/at, fromage et desert : 56 €

Lo entirde

Tataki de thon fumé, bavarotce de carottes au cumin,
crumble au sécame et coulic de betteraves

ou
@uf cocotte, creme de cépes, pézfa[eg de grana padano
et moulllette au beurre noiette, l6gumes marinés
ou
Risotto de courge buttermut auc escargots dlfi (etoresc 2 thhgeauc)
lard fumé, émulcion crémeuse 4 lhudle de cacahuéte
ou

Pressé de foc’e gras de canard maison (supplément 7 euros)
condiments, gel au maurih et son petit pain auc frudts
ou
SSCd[OPes 6{@ ]006’6 gm; 0{@ Cd)’)dﬂ{ poé/éeg (supplément 7 euros), gaafre auk saveuars < gpécu/og »,
pomines et mangues en compotée, fus de passion

j:92.92.0]

Cocotte de lotte dec cbtes frangaises, ravioles de < caviar » de lentilles vertes duPuy
sur fondue de (équmes de saicon, fumet crémé au parflm de verveine, allumette croudtillante
ou
Tounedos de ﬁ/eb‘ mignon de veau de Haute Loire grating auc notsettes,
moucceline fores&'ére, écracé de potimarron, poé/ée de c/zam;?{'gnong et jus de morilles

ou
\oisettes de cerf réties, filet séché, effiloché de ciet au topinambour « fagon parmentier »
poc’re corrﬂte et gelée de coings , Jus de venaison
VDD
Acsiette de fromages
ou

ﬁc’g@”@ ou //aounf « bip » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou gorbet mac'gon
OV

Le choix dang la carte dec decertc Prix nets

Prix nets



Menu < Leg Camb Martin »

L entrée, 1 p/d& fromage et deccert : 59 €
2 entrées, 1 p/a& fromage et deccert : 69 €

Mee en bouche

VDV

Lex eimtdes

"Pressé de fole gras de canard madson
condiments, gel au maurin et con ettt pain auc fructs
ou
Queues de gambas en tempura, mousseline de. chou fleurs,
émulsion de mais au curry et petits léqumes
ou
Creme de ris de veau et mordlles;
arlequin de carottes, chaugcon auc champ'gnong
ou

&ca/opeg de foc’e qras de canard poé/éeg, gmtfre AU SAVeUrS < gpécu[og »
poinmes et manques en compotée, J'ag de paggbn

VDD

Lex plate

o de caint Jacques hackées, po/em‘a 4 laneth et zedes de citron,
crémeux de courge buttermut , soufflé de (qumes auc éclats de marrons et espuma d agrumes

ou

Filet de boeaf du Ldmougin poé[é , fondamf de pomme de terre lfraﬂ?é,

cromesqui forestier , petits [6qumes de caison et juc corcé
OV
Acciette de Fromageﬁ
ou
Fakcelle ou Yaourt « bio » (Ferme < La flear des prés » St Fal) ou sorbet maicon

OO

Le choix dang la carte dec decerts Prix nets



La Carte

v Sntrée dujour  (hors jours fériés )

OO

v Tatakd de thon fumé, bavaroie de carottes au cumin,
crumble au cécame et coulic de betteraves

v Pressé de foie gras de canard maicon
condiments , ge/ au maurtn et son petit pain au frut%g

OO

v O‘S«F cocotte, creme de cépes, péﬁa/@g de grana padano
et moudllette au beurre nocette, /égumeg marinés

v Risotto de courge buttermut auc escargots d Ysi

(loresc 7 Yhsingenue) lard fumé, émulcion crémeuce 4 lhudle de cacahuéte

v Queues de gambag en tempura, mouceeline de chouc ﬂeurg,
émulsion de maic au curry et petits 6qumes

v Créme de ris de veau et mordlles
ar/eqac'n de carottes, chausson awc c/zamp('gnonﬁ

v Sgcalopeg de foc’e gas de canard poé/fwg, gm:ﬁfe aux saveurs
« gpécu/og > pommes et mangues en compotée, J'ag de paggc'on

v Duo de fole gras de canard: terrine maison et escalope poélée

Prix nets

13.00 €

19.00 €

28.00 €

19.00 €

19.00 €

26.00 €

26.00 €

28.00 €

28.00

€



La Carte
Lec platc

v Plat dajour  (hors fours foriec ) 16.00 €

v Cocotte de lotte dec cotes flancates, ravioles de <« caviar » de lentilles vertes  26.00 €

duPuy sur fondue de (gumes de saison, fumet: crémé au parfln de verieine,
allumette crougtillante

v Toumedos de ﬂ/et mt'gnon de veau de Haute Love graéc'né aux noiettes, 26.00 €
mouceeline foredticre, écrasé de potimarron, poé/ée de c/zampl'gnong et jus de morlles

v Nodettes de cerf rties, ﬁ[et céche, eﬁ%/oc/ré de ciet au éopc'namboar 26.00 €
« fagon parmentier » potre confite et gelée de coings , fuc de venaicon

v Mot de caint jacques chackée, po/emfa 4 laneth et zegtec de citvon, 34.00 €
crémeuc de courge butterdt, coufflé de [equmes auc éclatc de marrong
et epuma d'agrumeﬁ

v Flet de beeuf’ du Linouin poé/é , fondant: de pomme de terre truffs 34.00 €
cromesqul forestier , petits [égumeg de saison et fus corsé

v Le beeuf du Limousin ; filet poélé et son e,ccabpa de foie gras poé[ée ) 41.00 €
fondant de pomme de terre truffée, cromesquis forestier, petits l6qumes de caison,
Jus corsé

a
v 'th’gg@[[e « bt'O » Ferme « la fleur des prés « (Saint Pal de Mons) 4.00 €
v Alette de fromageg (3 morceaw) 12.00 €

Mﬂ loir le carte des desserts 13.00 €

Toutes nos viandes bovines, porcines, ovines et les volailles sont d’origine France
Prix nets




Leg degcert

+  Carpaccio dananas marné & la vanille,

sabls breton et corbets citron

+  Tlartetabin reriitte, caearfom/m»‘a‘[a@@de
tonks, ﬁaﬂeﬁag& caramélisé et g[aoe au fromage blanc

de frudts
e:%bnfa efeﬂeme

: B%% roi | vok e ppean

fondante: chocolat: au ladt (e
parfadt mﬁllef crémeuc et perlec aaza#adz a«%@

Toubes no glaceg et orbel sont-faits maison

Dessert pris a la carte 13 €
Supplément de 3 Euros pour les menus Feuillantines




