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Menus de grouge
Repas de famc'/[e

Pour les repac de plus de 10 personnes,

nouc vous demandone de choicir le menu @ lavance

A tres blentdt « aux Feuillantines »



Mie en bouche, 1 entrée, 1 p/a& fromage et deccert : 53 €
Mice en bouche, 2 entrée, Zp/at, fromage et deseert : 60 €

Lec emvrde

{ataki de thon fume, baaroke de carottes au cumin,
crumble au sésame et coulis de betterves
ou
CEuf cocotte, creme de cépes, péb‘a/eg de grana padano
et moudllette au beurre notette, /égum@; marinés
ou
Risottto de courge butternut auc escargots d ks (cteres 7 thangeaue)

lard fumé, émulcion crémeuse 4 (hudle de cacahuéte

ou
Pressé de Foc'@ gras de. canard maison (supplément 7 euros)

condiments; gel au maurin et son petit pain auc frudts

ou

5§Cdl0p6£ d@ ]0058 gmg 0{6 canard poé/éeg (supplément 7 euros), gd(lﬂ’@ aux saveuars < gpécu/og »,
pommes et mangues en compotée, fus de pagg'on

OO

Cocotte de lotte des cotes francaises, mvioles de « caviar » de lentilles vertes duPuy
sur fondue de (équmes de caison, fumet crémé au parfum de vereine, allumette croutillante
ou
Tounedos de ﬂ/eﬁ mignon de veau de Haute Loire gratiné auc noisettes,
mouceeline foreféc'ére, écracé de potimarron, poé/ée de c/zampl'gnong et jus de morilles

ou
Woisettes de cerf réties, filet séché, effiloché de ciet au topinambour < fagon parmentier »
potire corrﬂte et gelée de coings , Jus de venaison
DD
Acciette de Fromageﬁ
ou

Faiccelle ou Yaourt <« bio » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou <orbet maison
VDL

Le choix dang la carte dec decerts Prix nets




1 entrée, Zp/d& fromage et deccert : 59 €
2 entrée, Zp[d& fromage et deccert : 69 €

Mee en bouche

VDO

Lex eimtdes

"Pressé de fole gras de canard madson
condiments, gel au maurin et con ettt pain auc fructs
ou
Queues de gambas en tempura, mousseline de chouc fleurs,
émulsion de mais au curry et petits (équmes
ou
Creme de ric de veau et mordles;
arlequin de carottes, chauccon aue c/zampl'gnons
ou

Sscalopeg de foc’e gras de canard poéléeg, ga«ﬂ@ AU SaveUrs < 5pécu[0§ »
poinmes et manques en compotée, J'ag de pagg'on

VDD

Lex plate

o de cait Jacques nackées, po/emfa 4 laneth et zedes de citron,
crémeuc de courge buttemat , souffle de (6qumes auc éclats de marrong et egpuma d agrumes
ou
Fllet de boeaf du Limousin poé[é , fondamf de pomme de terre lfraﬂ?é,
cromesqul forestier , petits /égamg£ de caison et Jus corsé

DD

Acciette de Fromageﬁ
ou

Falscelle ou Yaourt < bio » (Ferme < La fleur des prés » StFal) ou sorbet maison

OV
Le choix dang la carte dec decertc

Prix nets



Lex degcerts

+ Capaccio d ananac mariné a la vanille,

cablt breton et sorbet: citron

+  Tarte tatin rex &é&mfondmtdlaﬁveda
tonka, ﬁudle&zge caramélics et glace au fromage blanc

/ a{e din oK
sponge e.c% au & veﬂeme

+ Brownie chocolat dep
mmm’;/m jp

hére fondante chocoldb au lait
parfaﬁr%% créf;;neaze#per/e;aazﬂ'adzeﬁ/mes

Toute no glaceg et corbets conb-faitc maison

Dessert pris a la carte 13 €
Supplément de 3 Euros pour les menus Feuillantines
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Menu enfant; 14 € Gem'aunoi s 2 )

CEuf cocotte au jambon
ou
petite charcdterie
CBCBCE
Aigulllettes de poulet < fagon nuggets » faits maison
écracé de pomme de terre

A {C
Coupe de g/ace
ou

fondamf moelleuc au chocolat

Pour chagque menu enfant acheté, nous reversons 2 euros
a l'association Pas o Pas avec Lenny
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Toutes nos viandes bovines, porcines, ovines et les volailles
sont d’origine France

Les animaux ne sont Pas acceptés dans
la salle de restaurant

Menus de groupe

Automne hiver 2025-2026

Sandrine et Vincent MARCOUX

Hotel Restaurant « Les FEUILLANTINES »
2, Les feuillantines
43620 SAINT PAL DE MONS

® 0471756325

<= contact@lesfeuillantines.com
www.lesfeuillantines.com




