A LA CARTE
Leg entrées ou plats 4 la carte sont senvis sanc amuges bouches

< Amuses bouches ;3 pleces par personne 5¢
Leg entrées ffotdes
< Tmangparence au dewe caumons, baaroie de 13€

/égumef mfmnég, vinaigrette au Yuew, sa gaufre au citron

< Terrine de fole g de canard maion, chutney ~ 17€
auc fructs du verger et épices de W0l con petit pain

Les entrées chaudes

< Tourte de cqu au foc’e 92 16€
cauce chacseur awe condiments

< Poélée de noi de saint jacques cur fondue 18¢
de poc'reawt, moucceline de homard, cauce champagne

Lec plaﬁf chaude ( ervic avec 2 gamdtures de légumef)

< Emincé de canard réti, 19€
cromesqui de cuisse conflte, jus auc atrelles et cacao

< Sypréme de c/tapon de Haute Lowre 21¢€
(Haton Yoy 2 Pollgnac) baisé auc morilles
< Fllet de dawade cnacks, 20€

J'u/t'enne de légamag et creme clronnée

< Poblée de noix de caint jacques, sur fondue 21¢€
de poireaus, mouceeline de homard, cauce champagne

LES DESSERTS (2 choi )! 8¢

Pour plus de facilités,
nous vous recommandons de choisir
le méme menu pour I'ensemble des convives

Merci de commander de préférence
le matin ou sur notre boite mail:
contact@lesfeuillantines.com

Délai minimum de commande :
dans la limite des stocks disponibles

(ous nos menug cont entierement
fadts maison

Sandrine et Vincent MARCOUX

Hotel Retaurant
« Les Feudlantines »
2, Lec Teulllantines
43620 Caint Pal de Mong

@ 0471756325

<= conﬁact@/egﬁuc'/[anﬁnegcom
woouw,lesfeudllantines.com

Zes F ecrll T ines

Menus a emporter
de fin d amée




Menu 4 40 €

Amuses bouches (3 pieces par pesonne,)
IO

Transparence auc deuwc saumons,

baarolse de [equmes saftanés, vinaigrette au Yzu
et sa gaufte au citron

DV

Toute de cerf au foie g
cauce chacseur auc condiments
(entrée chaude)
O™

Emincé de canard roti,
cromesqui de cuisse conflte, juc auc adrelles et cacao
ou
Fllet de dawrade snacké,
J'u/c'enne de /égum@; et créme cdronnée

Les p/atg <ont ervic avec les deuc ganitures de /égameﬁ
D)

Deccert au choi !

Finger crouctillant au chocolat et
crémeux caramel, éclats de macaron

ol

Verrine aux frut%g exotiques, créme /égére 2 la vandlle

1 Snbrée +1 plat +1 degeert : 35 €

Gamdture de /égumeﬁ !

Pomme de terre macaire 4 lhulle de noiette
et
Ricotto de courge buttermut aw marrons
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Ces menus 4 emporter sont préts 4 serdr
et cont Faa’/@g a Fac're réc/m«%r,

Aucun contenant n'est & rpporter,

Une notice de cuiccon est ]Qourm'e
le jour du retract
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Menu 4 48 €

Amuces bouches (3 s par personne)

DD
Terrine de fole gras de canard maion,
chutney auc frudts du verger et épices de Woé|
<on petit pain
DD

Poélée de noic de saint jacques
sur fondue de poireaus, mousseline de homard

sgauce Chdﬁ)pagne
(entrée chaude)

BB

Supréme de c/mpon de taute Loie

(Yey & Polgnac) braisé auc mordlles
ou

Filet de daurade chacké,
J'u/t'enne de /égumag et creme cdronnée

Lec p/atg <cont eervi avec les deux gamdtures de /égamef

OO

Decert au choi !

Finger crougtillant au chocolat Ueisc ,
crémeux caramel, éclats de macaron

ou
Yerrine aux fruh‘g exotiques, créme /égére 4 la vanille

1 Sntrée + 1 plab +1 degeort : 43 €




