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Menus de grouge
Repas de famc'/[e

Pour les repac de plus de 10 personnes,

nouc vous demandone de choicir le menu @ lavance

A tres blentdt « aux Feuillantines »



Mie en bouche, 1 entrée, 1 p/a& fromage et deccert : 53 €
Mice en bouche, 2 entrée, Zp/at, fromage et deseert : 60 €

Lec emvrde

M cuét de saumon, taboulé de quinoa,
/égumeg de caison marinés, émulsion de béamaice
ou
CEuf parfadt, crémeuc d agperges au lard,
pétales de parmesan et fus perlé auc aromates

ou

Les escargots d i (eloréc 2 Chenerallles) fagon meurette,

roqale de mordlles et poélée de champignons de Caint Hogtien

ou

Pressé de Foc'@ gras de. canard maison (supplément 7 euros)

condiments; gel au maurin et son petit pain auc frudts

ou

5§Cdl0p6£ d@ ]0058 gmg 0{6 canard poé/éeg (supplément 7 euros), gd(lﬂ’@ aux saveuars < gpécu/og »,

pommes et manques en compotée, J'ag de pagg'on

OO

Cocotte de lotte, ravioles de « caviar » de lentilles vertes du Puy
sur fondue de (équmes de caison, fumet crémé au parfum de vereine, allumette croutillante

ou
Parmentier de canard 4 la patate douce braisé comme an tajine, émincé de magret ,
6qumes auc épices douces
ou

Bozaf « Fin gras du Mezenc » plece poélée, /czgagne de conﬂt, pome croquette au Cantal
et brunotse de carottes 4 la créme et auc herbes , juc de boeuf
DO
Acsiette de fromages
ou

Faiccelle ou Yaourt <« bio » (Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou <orbet maison
VDL

Le choix dang la carte dec decerts Prix nets




1 entrée, Zp/d& fromage et deccert : 59 €
2 entrée, Zp[d& fromage et deccert : 69 €

Mee en bouche

VDO

Lex eimtdes

"Pressé de fole gras de canard madson
condiments, gel au maurin et con ettt pain auc fructs
ou
Queues de gambas en tempura, mousseline de chouc fleurs,
émulsion de mais au curry et petits (équmes
ou
Croustillant de ris de veau auc amandes et /égumeg pritancers,
écrasé dartichauts parflmé auc truffes

ol

Sscalopeg de foc’e gras de canard poéléeg, ga«ﬂ@ AU SaveUrs < 5pécu[0§ »
poinmes et manques en compotée, J'ag de pagg'on

VDD

Lex plate

o de caint Jacques nackées, ricotto de petit épeautre mﬂfcmé,
émulsion de petits pois et creme de chorizo (charcuterie ab L aoue)
ou
Pavé de ﬂ[@t de boaaf du Limougin poé/é , po/em‘a,
cromesqul forestler , petits [équmes de saison et juc aue morilles

DD

Acciette de Fromageﬁ
ou

Falscelle ou Yaourt < bio » (Ferme < La fleur des prés » StFal) ou sorbet maison

OV
Le choix dang la carte dec decertc

Prix nets



Menu végétarien 41 €

CEuf parfac%, crémeuc d'agpergeg,
pétales de parmesan et fus perlé auc aromates

3303

Acstette autour des (6qumes et f6culents
fa/a;%/ et croquettes de pomme de terre au Cantal

3303

Agsietite de fromages ou Taiselle ou Yaourt < bio »
(Ferme « La fleur des prés » St Pal) ou sorbet mac'gon

OO
Le choic dang la carte des descerts Prix nets

Nos producteurs et fournisseurs
que nous remerclons pour La qualité de leurs produits

Les escargots d s @ Cheneredles (43)

Leg poissons; Métro marée (42)

| e viandes; Boucherie [adllet 2 Bas en Baseet (43)

Leg voladlles: maicon Yeq a Polignac (43)

|2 calaicon | Charcuterte de |aouc & Monictrol sur Loire(43)
Le fote grast maison Rougié 4 Carlat

Le pain: bou/angen'e Moulin 2 Saint Pal de Mons (43)

Lec faccelles et leg qaourts: la Fleur des Préc 4 St Fal de fons (43)
Le miel: Tranois Tavodllot 2 Montregard (43)

Les produdts ladtters: Latterie Gérentes 4 Araules (43)

Leg /égamegf Prim services 4 Brives Charensac (43)

Le chocolat; Chocolaterie Jeiss (42)

Les juc de frudts Bissardon ¢ Saint Faul en farez (42)

Cafés Chapuis 4 Saint Stienne (42)

Lec caves Marcon, Mondon et Olivier Drevet Vine (43)




Lex degcerts

+ Capaccio d ananac mariné a la vanille,

cablt breton et sorbet: citron

+  Tarte tabin rexisitte, coour fondant 2 la fore de
tonka, feullletage carmméliss et glace au fromage blanc

+ B ion, M ddeﬁm'tinac e
on mo on au 4 la verveie
or ot o)

+ Brownie chocolat noir / noix de pécan,
créme brdlélicawotcggm ot corbet &Pfocrg"nge

hére fondante chocolat: au lait (e
parfa:%m}:gealle; créf;;nema;‘per/e; aaza#at't:c ex;&'éaes

Toute no glaceg et corbets conb-faitc maison

Dessert pris a la carte 13 €
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Menu enfant; 14 € Gem'aunoi s 2 )

CEuf cocotte au jambon
ou

petite charcuterie

3303

Aigulllettes de poulet < fagon nuggets » faits maison
écrasé de pomme de terre

A {C
Coupe de g/ace
ou

fondamf moelleuc au chocolat

Pour chagque menu enfant acheté, nous reversons 2 euros
a l'association Pas o Pas avec Lenny
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Toutes nos viandes bovines, porcines, ovines et les volailles
sont d’origine France

Les animaux ne sont Pas acceptés dans
la salle de restaurant

Menus de groupe

Printemps été 2026

Sandrine et Vincent MARCOUX

Hotel Restaurant « Les FEUILLANTINES »
2, Les feuillantines
43620 SAINT PAL DE MONS

® 0471756325

<= contact@lesfeuillantines.com
www.lesfeuillantines.com




