Menu < Le Feudlantines »

Ce menu n’est pas servi les week-ends et jours fériés

Attention, ce menu est cité a titre indicatif,

il change régulierement, nous consulter

1 plat + 1 dessert ou 1 entrée + 1 plat: 24 €

1 entrée, 1 plat, 1 dessert: 27 €

1 entrée, 1 plat, 1 fromage, 1 dessert: 33 €

Ravioles du Dauphc'né,
boudllon de /égames aue petits pois et lardone

ou
Entrée du jour

DV

Filet de pintade de Haute Loire 16t sur tatin auc pommes
sauce cldre, mouseline de équmes de caison
ou

Plat: du Jjour
Les plats sont servis gamic

DT
Tromage blanc fac',«e//e

ou

Agsiette de fromages secs

ou

Descert du Jour

de 3 ur lo choéc dang la carte

Prix nets
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Menu enfant: 14 €
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L (senvl au moins de 12 ans)
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CEuf cocotite au jambon blanc
ou

petite charcuterie

333

Aiguillettes de poulet « fagon nuggets » faits madson
écracé de poinme de terre

3303

Coupe de g/ace
ou

fondant moellewc au chocolat

Pour chague menu enfant acheté, nous reversons 2 euros i
L'association Pas a Pas avee Lenny
ado de 17+ ans originatre e Saint Pal
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(cet argent récolté participe au financement de thérapies)
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Par mesure de sécurité alimentaire,
nous vous informons que nous utilisons les 14 produits
allergenes dont la liste est disponible 3 la réception.
(Décret N° 2015- 447 du 17 avril 2015)
relatif a I'information des consommateurs sur les allergenes

ZL Toubes nos entrées plats et descerts sont préparés aur place
& partir de produdts brufs

g =

Prix nets



Menu végétarien 29 €

CEuf cocotte, elouté a la courge,
lartine de Zégumag agre dowe

3303

Acclette autour des lequmes de caicon,
Fa/cq%/, po/emfa au cépes, fondamf de buttermut

CBCBCE
Le choi danc la carte des deccerts

Leg decserts

4+ Ananac caramélicé « fagon Tatin < , créme fouettée
anille, glace auc mordlles

+  Spirale croudtillante chocolat noir < Lichu Ueiss »
crémeux praliné et glace café

+ Aubour du cébron et de la pomme Granny ;

crémeuc cibron meringué, conflt de pomine, esquinau verveine
et 2edes de cdtron

+  Pana cotta al e?e « fag:on Mont: blanc »
(marrons et myrtilles) , brisues de spéculos

+ §p/1ére fondante chocolat au ladt (leis,

parfact vanille, crémeux et perles au fructs exotigues

(outes nos g/aceg et corbets cont faits maicon

Dessert pris a la carte 13 €
Supplément de 3 Euros
pour les menus Feuillantines

Prix nets



Menu < Les Scureud »

1 entrée, Zp/a& degcert : 49 €
2 entrées, Zp[d& deccert : 56 €

Lo entirde

Gravelax de caumon, /égumgg croquants mariés aux agrumes,

houmous de lentilles allége
ou
@uﬁ cocotte, velouts  la courge et au magret fumé,
tartine auc éclats de fole gras et condiments, léqumes aigre douc
ou
Les escargots d i (eleré 2 Cheneradlles) fagon meurette,
roz/a/e de morilles et poé/fw de cha}npt'gnong de Caint Hogtien
ou
?f@g{é 6{6 FO[@ gl’% de canard mac'gon (supplément 7 euros)
condiments; gel au maurin et son petit patn aue frudts
ou

Sgcalopeg 6{@ 1006'6 gm; 0{@ canard poé/éeg (supplément 7 euros), gaafre auk saveuars < gpécu/og »,
pomines et mangues en compotée, fus de passion

j:92.92.0]

Favé domble chevalier confit 4 (hudle dolie, ricotto de (6gumes de caison,
beurre blanc 4 linfucion de verveine
ou
feau en deuc fagons ; ﬁ/eb‘ mignon en c/lapelure de notettes,
croquette foresticre, po/emfa auc cépes, jus de veau
ou
Woic de chexreud rties ciet auc griottes,
écrasé de topinambour, confit de coings et pommes, sauce gibier
DO
Le choic dan la carte des descertc

Prix nets

En supplément :

Taiscelle ou Yaourt < bio » (Ferme < La fleur des prés » StFal) 3., 50 euros
Acsiette de fromages (3 morceauc) 6 euros




Menu < Les Cainb Martin »

1 entrée, Zp/a& descert : 59 €
2 entrées, Zp/d& degcert : 69 €

Mee en bouche

VDV

Lex eimtdes

"Pressé de fole gras de canard madson
condiments; gel au maurih et con petit pain auc frudts
ou
Queues de gambas en tempura, mousseline de chou fleurs,
émulsion de maic au curry
ou
Fricacsée de ris de veau aue champignons,
epuma parmentiére et petits [6qumes de saicon
ou

&ca/opeg de foie gras de canard poé[éeg, qaufre auc sareurs < gpéca[og »,
poinmes et manques en compotée, Ju de pagg'on

VDD

Lex plate

Woic de sairt jacques cnackées, moucseline de po(sson au /angoag&'neg,
émulcion homardine, mélange de (gumes
ou
Pavé de ﬂ/et de bceaf poé/é ,
écrasé de pomme de terre truffé, cromesqul , [equmes du moment, juc de morilles

j-92:01.0])

Le choix dang la carte dec decerts Prix nets

En supplément :

Taiscelle ou Yaourt < bio » (Ferme < La fleur des prés » StFal) 3., 50 euros
Acsiette de fromages (3 morceauc) 6 euros




La Carte

Leg entréeg

v Sntrée du J'oar (hore J'oars fén'ég ) 13.00 €
v Gravelax de caumon, /@ameg croquamf; marinés aux agrumes, 19.00 €

houmous de lentilles a//égé

v Preccé de foc'e gras de canard maicon 28.00 €
condiments , ge/ au maurtn et son petit pain au frut%g

OO

v Oguf cocotte, velouté 4 la courge et au magret fumé, 19.00 €
tartine aux éclatc de foc'e qras et condiments; /égumeg aigre douc

v Les escargols AYesi (eleves & Chenerellles) fagon meurette, 19.00 €
roqale de morilles et poélée de champignong de Sadnt ttostien

v Queues de gambas en tempura, moucceline de chouc fleurs, 26.00 €
émulsion de maic au curry

v Fricassée de ris de veau auc champignons, 26.00 €
espuma paﬂﬂenﬁére et petc'tg /égameg de caicon

v Sgcalopeg de foc’e gas de canard poé/fwg, gm:ﬁfe aux saveurs 28.00 €
« gpécu/og >, pommes et mangues en compotée, J'ag de paggc'on

v Duo de fole gras de canard: terrine maison et escalope poélée 28.00 €

Prix nets



La Carte

L plat

v Plat du jour (hore “jous foréc et camedt’)

v Pavé domble chevalier conftt 4 lhudle dolive
ricotto de [égume; de caicon, beurre blanc 2 /’c'nfag'on de verveine

v Yeau en deu facons : filet mignon en chagelure de nolsettes,
croquette foredticre, po[emfa auK c/zamP{qnong, Jus de veau

v Mok de chevreud rbties , civet au griottes,
écracé de topc'nambour, confit de cotngs et pominrs, sauce gc'bc'er

v Mol de caint J'acqu@g chackées, mouceline de poc'ggon aux /angoacbc'neg,
emulsion homardine, mélange de légumeg

v Pat de ﬂ/et de bcwf poé[é , bcracé de pommes de terre tmﬁgé,
cromesqud , (Bqumes du moment, jus de morlles

v Paré de ﬂ/et de boecqp poé/é et son e,ccalope de foie gras Podée )

16.00 €

26.00 €

26.00 €

26.00 €

34.00 €

34.00 €

41.00 €

écrasé de pomines de terre truffe,  cromesqui légameg du moment, ju de morilles

a
v 'Z:&L'KSQ”Q « bc'o » Ferme « la fleur des preés « (Saint Pal de Mons)

v Acclette de fromageg (3 morceaw)

m oir le carte des descerts

Prix nets

4.00 €
8.00 €

13.00 €



